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1. Uvod

Jednotny systém klasifikace jateCn¢ upravenych tél skotu (EUROP) se uplatiiuje v zemich
Evropské unie jiz od roku 1981. Dochazi k vytvofeni systému klasifikace jate¢né upravenych tél
dospélého skotu s dirazem na jednotlivé kategorie, tj. byky, voly, kravy, jalovice a mlady skot. Od
roku 1992 se v Evropské unii uplatiiuje plosné, a to ve vSech jateckych provozech kde se porazi 75 (od
r. 2018 150) a vice dospélého skotu tydné v roénim pruméru. Pti klasifikaci se sleduje zmasilost, ktera
je dana stavbou jatecného téla a vyjadiuje se ttidami EUROP. V roce 1991 je stupnice pro hodnoceni
zmasilosti doplnéna pfidanim tfidy S a cely systém hodnoceni je vSeobecné ozna¢ovan jako SEUROP.
Zaroven je sledovana protucnélost, ktera vykazuje 5 tfid od velmi slabé protucnélosti (1) az po velmi
silné (5).

Pivodnim zdmérem zavedeni nového klasifikatniho systému bylo vytvofit jednotné
hodnoceni zalozené na vizuadlnim posouzeni zmasilosti a protuc¢nélosti ve vSech zemich EU. To
umoznilo jednotné stanoveni cen a nasledné intervence v sektoru obchodu shovézim a telecim
masem. Zaroven bylo mozné porovnavat troven cen jate¢nych tél v jednotlivych zemich EU.

Informace o vysledku klasifikace jatecné upravenych tél skotu jsou vyznamné jak pro
Slechtitele a producenty, tak i pro zpracovatele. Ten mize na zaklad¢ vysledkd klasifikace 1épe a
cilové zhodnotit surovinu ve vyrobé i pifi prodeji bouraného masa podle pozadavkd jednotlivych
segmentd trhu. V disledku tlaku spotiebiteli na snizovani obsahu tuku v potravinach stoupa poptavka
po kvalitnim libovém hovézim mase. Tento tlak je prostiednictvim aplikace systému SEUROP
pfenasen i na prvovyrobce, ktefi jsou motivovani k produkei suroviny odpovidajici poptavce na trhu.

Je samoziejmé, ze klasifikace jatecné upravenych tél chipana jako samostatny izolovany
postup nemuize piimo ovlivnit kvalitu jate¢nych t€l. V navaznosti na jednotlivé ¢asti cyklu Slechténi -
produkce - zpracovani - obchod - spotfeba, kterym klasifikace SEUROP poskytuje vyznamné
informace o kvalité jatecné upravenych tél, je jeji postaveni nezastupitelné. Existuje obecna shoda, ze
prave klasifikace SEUROP vyznamné ptispéla ke zlepSeni zmasilosti jatecn€ upravenych tél a zaroven
predstavuje vyznamny informacni zdroj o skladbé jate¢ného téla v soucasnosti.

Vyznamnou skute¢nosti pro vyhodnocovani vysledkii klasifikace je vypracovani protokolu o
klasifikaci jate¢né¢ upravenych tél jatecného skotu. Tento protokol vystavi klasifikator a preda
prodavajicimu jate¢ného skotu, provozovateli jatek, na nichz je klasifikace provadéna a osobé
opravnéné vést ustifedni evidenci hospodaiskych zvifat podle zakona ¢. 344/2006 Sb. o §lechténi,
plemenitbé a evidenci hospodatskych zvifat (plemenaisky zakon) a ve znéni dalSich souvisejicich
zédkontl. Na zakladé vybérového fizeni podle tohoto zikona povéfilo ministerstvo zemddélstvi Ceské
republiky ustfedni evidenci Ceskomoravskou spoleénost chovatelii, a.s. Hradistko pod Mednikem.
Jednotny systém sbéru dat prostfednictvim této organizace umozni jejich zpracovani a vyhodnoceni a
umozni vytvorit zpétnou vazbu na producenty a Slechtitele.

Nedilnou soucasti systému jednotné klasifikace jate¢n¢€ upravenych tél skotu je provadéni
kontrol klasifikdtorii. Touto Cinnosti se obvykle zabyva organ, ktery je na daném jateckém provoze
nezavisly. V ¢Elenskych zemich EU je pravidlem, Ze inspekéni ¢innost provadéji vysoce specializovani
odbornici na klasifikaci JUT skotu, obvykle na plny pracovni tivazek. Jejich vysoka odborna troven a
zku§enost s klasifikaci jsou zarukou vysokého stupné objektivity pti kontrolach. Vzhledem k tomu, Ze
kontrolni ¢innost jednoho inspektora neni omezena na jedno porazkové misto, krome vlastni inspek¢ni
¢innosti zaroven zajist'uje i uplatiiovani jednotného pohledu na hodnoceni JUT. Tato inspekéni ¢innost
byla vletech 2004 az 2013 provadéna pracovniky Ustiedniho kontrolniho a zkudebniho ustavu
zeméedélskeho, od roku 2014 je zajisStovana zaméestnanci Statni veterinarni spravy.

doc. Ing. Petr Homolka, CSc., Ph.D.

feditel Vyzkumného tstavu zivocisné vyroby v Praze — Uhtinévsi, v.v.1.



2. Obecné udaje o produkci a spotifebé masa

Prvotfadym ukolem zemédélstvi je zabezpeCeni vyzivy obyvatelstva. Ve vyzivé
obyvatelstva ma nezastupitelné postaveni zivociSna bilkovina. Pfi zajisténi vhodné miry
sobéstacnosti v produkci této nezbytné latky patfi mezi nejvyznamnéjsi odvétvi zemeédéElstvi
chov skotu.
odvétvi zemédelstvi, podili se zhruba 40% na kryti celkové spotieby bilkovin Zivocisného
puvodu. Zminény vysoky podil je dan charakteristikou chovu skotu, jez se odliSuje od
ostatnich sektorii zeméd¢€lské vyroby. Tato odlisSnost spocivd v produkci dvou hlavnich
komodit, a to mléka a hovéziho masa. Lze tedy fici, Ze ekonomické podminky pro chov skotu
jsou predevsim tvoreny situaci na trhu praveé s t€émito komoditami. Dal$i vyznam chovu skotu
spoc¢iva v zachovani ptdni Grodnosti a v poslednich letech stoupé jeho krajinotvorny vyznam
(extenzivni zptisob chovu).

Chov skotu ma v Ceské republice staletou tradici a v minulosti kromé produkce mléka
a hovéziho masa byla vyuzivana i jeho tazna sila. Intenzivnéj$i rozvoj chovu skotu na tizemi
Ceské republiky zalina po¢atkem minulého stoleti. Toto obdobi bylo charakterizovano
nedostate¢nou produktivitou vyplyvajici z nizké trovné odchovu, vyzivy, cilevédomé selekce
a chovatelské péce. Ménici se zivotni podminky, pfedevS§im ekonomické tlaky a modernizace
zemédelstvi, mely za nésledek postupné zvySovani uzitkovosti. Na useku Slechténi dochazi
K vyznamnym krokiim, napt. zavedeni kontroly uzitkovosti, zakladani a vedeni plemennych
knih, vybér plemenikii atd. Vyvoj stavi skotu v letech 1931 - 2013 uvadi tabulka 1.

Tabulka 1: Stavy skotu celkem a krav v letech 1931 - 2016 (v tis. ks)

Rok Skot celkem z toho krav
1931 3 266 1814
1948 2431 1355
1950 3077 1400
1960 2 987 1430
1970 2 940 1310
1980 3429 1319
1990 3506 1236
1995 2 030 768
1997 1 866 702
1999 1657 642
2000 1574 615
2004 1428 573
2006 1374 564
2007 1391 565
2008 1402 569
2009 1 364 560
2010 1349 552
2011 1345 552
2012 1 354 551
2013 1353 552
2014 1374 564
2015 1408 580
2016 1415 584
2017 1421 586




S ptfechodem na trzni hospodafstvi postihly chov skotu, stejn¢ jako ostatni odvétvi
zemé&dé€lstvi, vyrazné zmény. V prubéhu uplynulého sedmiletého obdobi doslo v disledku
vyrazného snizeni spotieby mléka, hovéziho masa a neuspokojivych ekonomickych vysledkt
v chovu skotu k vyraznému snizeni pocetnich stavii chovanych zvifat a jejich produkce.
Rovnéz Ize konstatovat, ze v ramci struktury stada skotu dochazi k poklesu poctu chovanych
dojnic a naopak k rustu poctu krav bez trzni produkce mléka (TPM). Tento trend je pfiznivé
ovlivitiovan uplatnovanymi podporami na potiebnou produkci kvalitniho hovéziho masa,
véetné vyuziti produkované biomasy na trvalych travnich porostech. Naopak snizovani
pocetnich stavli dojenych krav vychazi ze stanovenych kvot prodeje mléka a zvySovani
mlécné uzitkovosti. Tuto skutec¢nost zachycuje tabulka 2.

Tabulka 2: Vyvoj pocetnich stavii skotu celkem a krav dle kategorii k 1.4. (v tis.ks)

Kategorie 1996 | 2000 | 2004 | 2010 | 2015 | 2016 | 2017
Skot celkem 1999 | 1574 | 1428 | 1349 | 1408 | 1415 | 1421
Kravy s TPM 712 548 437 384 376 373 370
Kravy bez TPM 38 67 136 168 204 211 216
Kravy celkem 751 615 573 552 580 584 586

Pramen: CSU — Soupis hospodatskych zvitat k 1.4. daného roku

V souvislosti se zménou ekonomickych podminek v minulém desetileti doslo k rozvoji
ttech zékladnich uzitkovych typt (tabulka 3 a 4). Nejdelsi tradici v naSich zemich ma chov
plemen kombinovaného uzitkového typu odvozeného od simentalského skotu. Tento typ
skotu svymi stavy zahrnuje asi tietinu skotu chovaného v nasi republice. Jedna se o dojeny
skot, ktery kromé produkce mléka umoziuje intenzivni vykrm byki dobré zmasilosti i kvality
masa. Je zastoupen piedevsim plemenem ceské strakaté a déle pak fylogeneticky ptibuznymi
plemeny montbéliarde a fleckvieh vyuzivanymi pifi zuSlechtovani domdaciho plemene.
Druhym pocetné rovnocenné zastoupenym uZzitkovym typem jsou specializovand plemena
mlécna. Zde se jedna piedev§im o Cernostrakaty skot nejvyznamnéji zastoupeny plemenem
holstynskym. Tato plemena jsou jednostranné Slechténa na maximalni mlé¢nou produkci, bez
pozadavkll na vykrmnost, osvaleni zvifete a kvalitu masa.

Posledni skupinu, kterd se v uplynulém obdobi nejintenzivnéji rozristala je masny
uzitkovy typ skotu. V soucasné dobé je v CR chovano 22 specializovanych masnych plemen,
kterd pochazeji z chovatelsky nejvyspélejSich zemi svéta. Tato plemena jsou zameéfena na
jednostrannou masnou produkei, vyznacuji se vybornou konverzi zivin krmiva, vysokou
schopnosti riistu a predev§im vynikajicim osvalenim a kvalitou masa. Masné plemena 1ze dle
télesného ramce de€lit na plemena: velkého télesného rdmce (charolais, blonde d‘aquitaine,
masny simentdl a salers) stfedniho télesného ramce (aberdeen angus, belgické bilo-modré,
gasconne, hereford, limousine, a piemontese) a malého ramce (galoway a skotsky nahorni).
Zaroven neustale pokracuje import dalSich plemen skotu, ktera jsou svymi pocetnimi stavy,
tak i z hlediska produkce hovéziho masa spiSe okrajova. Do budoucna lze ocekavat mirny
pokles poctu krav dojenych plemen a naopak trvaly narist masnych plemen skotu.



Tabulka 3: Stavy dojenych a kombinovanych plemen skotu k 31.12.2008 (Kusii)

Plemeno Kravy Jalovice Byci Celkem %
C1 139 460 135 188 98 265 372913 34,0
C2 35980 25571 22 207 83 758 7,6
C3 29 366 17 536 13812 60 714 55
H1 145 468 153 347 71585 370 400 33,8
H2 13 393 11163 5 956 30512 2,8
H3 35586 23593 12 837 72 016 6,6
H4 14 165 11334 9179 34 678 3,2
kiizenci” 29 454 22 529 18 388 70 371 6,5
celkem 442 872 400 261 252 229 1095 362 100,0
Pramen: CMSCH, a.s.
1) dojenych plemen.
Tabulka 4: Stavy masnych plemen skotu k 31.12.2008 (kusii)
Plemeno, ki'iZenci Kravy Jalovice Byci Celkem %
masna x C”) 53 250 54 957 31614 139 821 43,6
masna x ostatni” 29 060 32 469 21 363 82 892 25,8
masna x hol§tynské 14 725 13271 7928 35924 11,2
charolais 4909 4121 2792 11822 3,7
masna x masna 3 869 8 857 4 895 17 621 55
aberdeen angus 3831 3038 2728 9 597 3,0
masny simental 3328 4 481 3098 10 907 3,4
hereford 2 546 1202 936 4 684 1,5
limousin 1376 827 891 3094 1,0
blonde d’aquitaine 712 562 404 1678 0,5
galloway 407 298 289 994 0,3
piemontese 355 327 272 954 0,3
gasconne 266 109 136 511 0,2
belgické modré 12 24 21 57 0,0
Ostatni masna plem. 395 2 9 406 0,0
celkem 119 041 124 545 77 376 320 962 100,0

Pramen: CMSCH, a.s.

1) kfizenci masnych plemen s Ceskym strakatym plemenem;
2) ktizenci masnych plemen s ostatnimi dojenymi plemeny a zvifata bez ptivodu.

Na trhu shovézim masem se setkavame s vyrovnavanim nabidky a poptavky.
V ptipadé hovéziho masa jde o dlouhodoby trend, jenz byl do jisté miry ovlivnén vyskytem
BSE a exportem zivého skotu do zahrani¢i. Touto skutecnosti je ovlivnéna nejen spotfeba
hovéziho masa v pfepoctu na obyvatele za rok, ale vyrazné se promitla i do veterinarnich
opatfeni pfi vyvozu a dovozu skotu i hovéziho masa. Porazky jednotlivych kategorii skotu,
bilanci produkce a spotfeby hovéziho masa a vyvoj vyroby masa uvadi tabulky 5 a 6.



Tabulka 5: Porazky jednotlivych kategorii skotu v letech 2006-2014

2006 2010 2012 2014

ks Z.hm. ks z.hm. ks z.hm, Ks z.hm.
Dospély skot | 265 781 | 546,7 | 267 191 | 561,8 | 220156 | 546,5 | 213987 | 568,9
Byci do 2 let - - 80676 | 607,1 | 61589 580,5 - -
Byci ostatni | 121213 | 601,9 | 34637 | 627,2 | 26774 637,6 98 583 | 639,7
Voli 321 576,5 396 525,3 419 550,5 280 539,3
Jalovice 24019 (457,01 24557 | 460,4 | 23062 462,7 19908 | 450,1
Kravy 120 228 | 509,0 | 110958 | 520,1 | 106 087 | 522,8 94382 | 520,1
Telata 7805 |101,9| 8457 105,7 7 397 101,9 7 854 98,9
Celkem 273586 | 543,1 | 275648 | 5444 | 275648 | 541,1 | 222987 | 549,7
Pramen: SVS, CSU — Porazky skotu v CR podle kategorii
Tabulka 6: Bilance produkce a spotieby hovéziho masa v tis. tunach Z.hm.
Ukazatel 1996 | 2000 | 2004 | 2006 | 2007 | 2008 | 2012 | 2013
Pocate¢ni zasoba 8,6 7,0 9,0 11,9 12,0 7,1 11,8 7,1
Vyroba 310,4 | 208,0 | 1770 | 170,6 | 170,3 | 173,0 | 170,8 | 170,8
Dovoz 13,9 12,6 19,2 31,6 34,1 35,0 37,7 38,5
Nabidka celkem 3329 | 227,6 | 205,2 | 214,1 | 216,4 | 2151 | 220,3 | 215,6
Domaci spotieba 308,9 | 210,5 | 151,0 | 159,7 | 1595 | 159,0 | 129,9 | 128,0
Vyvoz 15,4 12,1 46,5 42,4 49,8 51,0 83,5 80,0
Konec¢na zasoba 8,6 5,0 7,7 12,0 7,1 51 7,1 7,6
Podil “dovozu mal g | g4 | 157 | 108 | 204 | 220 | 290 | 301
domaci spotiebé v %

Pramen: CSU — Bilance uziti a nabidky hovéziho masa

Chov skotu ve svété

Podle udaji USDA-FAS existuje odhad, Ze je ve svété chovano (rok 2012) ptes jednu
miliardu kust skotu (1020 851 tis. ks.). Jak je uvedeno v grafu 1, mezi nevyznamng&jsi
regiony s chovem skotu patfi Indie, Brazilie, Cina a USA. Staty EU 27 svym podetnimi stavy
zaujimaji asi 9 % svétové populace (86 500 tis. ks.). Zatim co se celkovy pocet na svété
chovaného skotu zvySuje zejména diky prudkému narlstu stavi v Indii a Brazilii, stagnaci
zaznamenava Cina a Austrélie, Ize pozorovat pokles pocetnich stavii v USA, Argenting a EU.
V grafu 2 je uvedeno zastoupeni skotu v jednotlivych ¢lenskych zemich EU. Z grafu vyplyva,
ze nejvice skotu je chovano ve Francii (21,9 %), Némecku (14,4 %) a Velké Britanii (11.2).
V Ceské Republice je chovano pouze 1,52 % skotu chovaného v EU a svym podilem zaujima
v ramci EU 27 patnacté misto.




Graf 1: Zastoupeni skotu ve svété (rok 2012)
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Graf 2: Podil skotu chovaného v jednotlivych ¢lenskych zemich EU (%, rok 2012)
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Pramen: Ro¢enka 2012: Vysledky klasifikace jate¢né upravenych tél prasat a skotu v CR, 2013




Spotieba masa

Lidé konzumuji maso po vice nez 15 tisic generaci. Pivodné bylo maso chapéno jako
dualezity zdroj energie pro pokryti potieb pro vykonavani tézké fyzické prace. V soucasné
dob¢ se dostavaji do popiedi zajmli konzumentl dal$i vjemy, naptiklad pestrost jidelnicku,
senzorické a estetické vlastnosti masa atd.

Maso lze definovat jako vSechny Casti tél Zivocichl, vCetné ryb a bezobratlych, které
se hodi k lidské vyzivé. Podle této definice sem lze tedy zaradit i zivo¢isné tuky, krev, droby,
ktze a kosti. Proto je tato definice dale upravovana, takze maso lze v uzsim slova smyslu
definovat jako kosterni svalovinu. Tu Ize chapat bud’'to véetné¢ vmezefeného tuku, cév, nervi,
vaziva a jinych casti nebo jako kosterni svalovinu ¢istou (netto). Vzdy je tfeba brat v uvahu,
pro jaky ucel maso definujeme (rozdilné pojeti masa z hlediska anatomického, jiné pojeti
Z hlediska kulinatrského atd.).

Z hlediska nutri¢niho je maso vysoce hodnotnd potravina zejména svym vysokym
obsahem bilkovin, které jsou spolu s vajecnymi a mléénymi bilkovinami povazovany za
plnohodnotné. Vyznamné jsou vSak i nenasycené mastné kyseliny, vitaminy (pfedevSim
vitaminy B) a mineralni latky (K, Zn, Fe), kterych maso obsahuje velké mnozstvi a navic
ve formé¢, kterd umoznuje jejich velkou retenci. Vedle nutriéniho hlediska hraje dilezitou roli
1 chutnost masa, 1idé jsou za néj ochotni zaplatit 1 relativn€ vyssi ceny.

Spotfebu masa na obyvatele /rok ovliviiuje fada faktord. Vedle nutri¢niho hlediska se
zde vyrazné podileji fyziologické potieby organismu, stravovaci zvyky. Naproti tomu se zde
uplatituje i1 zdravotni hledisko, jez predev§im urcuje tzv. optimalni spotfebu masa na
obyvatele za rok. Toto optimum ¢ini v nasich podminkach asi 90 kg/osoba/rok.

V nasi oblasti je tradicni zejména konzumace vepifového a hovéziho masa.
V primyslovém méftitku se stile rozSifuje maso dribezi, na oblibé nabyva zvéfina,
zkonzumuje se urcité mnozstvi ryb a vétSinou ze zveédavosti 1lidé ochutnaji nékteré exotické
druhy zivocicht, v¢etné bezobratlych.

Podobné jako ve vét§ing vyspélych statd, tak i v CR byl v uplynulych 60. letech
zaznamenan vyrazny nariist spotieby masa na 1 obyvatele. Tuto skutecnost uvadi tabulka 7.

Z tabulky je patrny zhruba dvojnasobny nartst spotfeby masa celkem na 1 obyvatele
za rok. Zajimavé jsou rovnéZ udaje o trendech spotieby jednotlivych druhli masa. Za zminéné
obdobi zaznamenalo vepfové maso cca trojnasobny narist spotieby, pfi¢emz za poslednich 5
let se jeho spotfeba vyrazné nemeénila. Dribezi maso zaznamenalo pfiblizné devitindsobné
zvyseni spotfeby na 1 obyvatele za rok a lIze konstatovat, ze za poslednich 5 let byl nartst
velmi vyrazny. Hovézi maso zaznamenalo narlst spotfeby do 80. let. Poté nésledovala
stagnace a Vv poslednich letech jsme svédky vyrazného poklesu spotieby tohoto druhu masa.
Obecné lze fici, Ze narlst spotieby dribeZiho masa na ukor poklesu spotfeby masa hovéziho
je odrazem charakteru obou druhti masa (cena, kvalita, snadnost kulinarské upravy atd.).

V CR (stejné jako ve vsech &lenskych zemich EU kromé Velké Britdnie) zaujima
prvni misto z hlediska podilu z celkové spotieby masa pravé maso vepiové, a to zhruba 50%.
Vzhledem k pfijimanym veterinarnim opatfenim by méla byt v sektoru hovéziho masa
obnovena duvéra v tento druh masa a v soucinnosti se zvysujici se kvalitou a ozna¢ovanim
hovéziho masa by zdjem o hovézi maso mohl doznat pozitivnich zmén



Tabulka 7: Spotieba vybranych druhi masa v CR (v kg na osobu a rok)

Rok Celkem Vepiové Hovézi Dribezi
1936 38,1 14,6 15,2 2,2
1975 86,6 42,3 28,7 9,6
1980 90,3 44,9 29,2 11,6
1985 89,3 43,9 29,5 10,6
1990 96,5 50,0 28,4 13,6
1992 86,5 49,5 20,2 12,2
1994 81,2 46,7 18,4 11,6
1995 82,0 46,2 18,5 13,0
1996 85,3 49,2 18,2 13,6
1997 85,6 45,8 16,0 15,3
1998 82,2 45,7 14,6 17,8
1999 83,1 45,2 14,2 20,5
2000 79,4 40,9 12,5 22,3
2001 77,8 40,9 10,4 22,9
2002 79,1 40,5 11,1 23,9
2004 80,5 41,1 10,4 25,3
2005 81,4 41,5 10,0 26,1
2006 81,1 41,0 10,1 26,2
2007 87,3 42,0 10,9 24,9
2008 80,4 41,3 10,2 25,0
2009 78,8 40,9 9,5 24,8
2010 79,1 41,6 9,4 24,5
2011 78,6 42,1 9,1 24,5
2015 79,3 42,9 8,1 26,0

Spotieba masa ve svété a EU

Stejné jako v CR je spotfeba masa ve svété ovliviiovana fadou ¢initeld. Mezi
nejvyznamnéjsi patii produkéni podminky dané zemé, velikost a skladba populace, kupni sila
obyvatelstva, stravovaci zvyky aj. Na rozdil od CR je ve svété spotieba masa (a to jak masa
celkem, tak 1 jednotlivych druhti masa) do zna¢né miry ovliviiovdna i nabozenskymi
piesvédéenimi. Zidovské nabozenstvi zakazuje konzumaci vieho nekoser, za coZ je
povazovano i veprové maso. RovnéZ nabozenstvi islamské nedovoluje konzumaci vepiového
masa. Hinduismus naopak odmitd pozivat maso krav, bykl a telat, protoze jsou povaZzovana
za posvatna zvirata.

V celosvétovém priméru ¢ini spotieba masa 43 kg na obyvatele za rok. Tato spotieba
by vyhledové do roku 2018 méla meziro¢né€ nartistat o cca 2% a méla by tak mirné zaostat za
ristem dosaznym v uplynulych letech. Tento nariist spotfeby by mél byt kryt ze 3/4 masem
driibezim a z 1/4 masem vepifovym. U masa hovéziho se ocekava stagnace ¢i mirny rist.

Hovéziho maso bylo celosvétove nejvice konzumovanym druhem masa. Od 60. let je
konzumovéno vice masa veptového a v 90. letech je konzumovano i vice masa driibeziho nez
hovéziho. Spotiebu jednotlivych druhti masa v EU a CR uvadi nasledujici tabulka 8 a graf 3.

Z tabulky vyplyva, ze kromé driibeZiho masa je spotfeba ostatnich druhti masa (ale i
syra) niz§i nez uvadi primér stati Unie. Celkova spotifeba masa v zemich EU ¢ini v praméru
81 kg/obyvatele/rok. Od tohoto priiméru se spotifeba masa v jednotlivych clenskych zemich
znacné lisi (Finsko 65 kg/obyvatele/rok; Déansko 132 kg/obyvatele/rok). Stejné rozdily 1ze
nalézt i u jednotlivych druht masa. Obecné lze konstatovat, Ze ve vSech Clenskych statech EU
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(krom¢ Velké Britdnie) zaujima prvni misto z hlediska podilu na celkové spotiebé maso
vepiové. Ve Velké Britanii se spotfebuje vice masa dribeziho nez veptového, piesto nejvyssi
spotfebu dribeziho masa vykazuje Portugalsko (33 kg/obyvatele/rok).

Tabulka 8: Spotieba jednotlivych druhii masa ve vybranych statech EU v kg/obyv./rok

Stat Hovézi a teleci Veprové Skopové a kozi | Driibezi
Belgie/Lucembursko 30,0 41,0 1,9 23,0
Déansko 27,0 76,0 0,9 28,0
Némecko 13,0 53,0 1,2 18,0
Recko 6,0 28,0 13,8 30,0
gpanélsko 15,0 61,0 6,0 25,0
Francie 26,0 34,0 51 23,0
Irsko 18,0 36,0 8,3 27,0
Italie 25,0 39,1 1,7 15,0
Nizozemi 19,0 41,0 1,3 22,0
Portugalsko 19,0 46,0 3,3 33,0
V Britanie 21,0 20,0 6,7 27,0
Rakousko 18,0 56,0 1,1 19,0
Finsko 19,0 34,0 0,4 11,9
Svédsko 19,5 36,0 0,9 9,7

EU 27 primér 16,9 42,3 3,7 17,5
CR 10,2 41,3 0,3 25,0
CR (% EU) 60,4 97,6 8,1 142,9

Poznamka: Udaje z let 1997-2009, CSU

Graf 3: Spotieba masa na jednoho obyvatele CR v roce 2012 (v kg), CSU, 2013

Zvéfina; 0,7
Skopove kozi a koriske;
0,4
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3. MASNA UZITKOVOST

Masna uzitkovost je pojem zahrnujici v sobé ukazatele vykrmnosti a jatecné hodnoty
zvitete. Vykrmnosti se obecn¢ rozumi schopnost zvifete preménit krmivo na télni tkané,
Z nichz ma nejvétsi ekonomicky vyznam svalovina, kterd svym slozenim (vysoky obsah
bilkovin, niz§i podil tuku a vazivové tkan¢€) odpovidd soucasnym pozadavkim zakaznika.
Vykrmnost byva obvykle charakterizovana dennim pfirtistkem zivé hmotnosti, netto
priristkem (pfirtstek jate¢né upraveného téla/vek zvirete) a spotfebou zivin na jeden kilogram
zivé hmotnosti. Vykrmnost velmi uzce souvisi s konstituci, kondici a ranosti zvifat. Pozitivné
hodnoceny stupent vykrmnosti pti vykrmu do nizs$i porazkové hmotnosti koreluje s ¢asnym
télesnym vyvinem a naopak pii vykrmu do vyssi porazkové hmotnosti s pozd¢jsi dospélosti
zvitat.

JateCna hodnota je komplexem vlastnosti charakterizujicich kvantitativni sloZeni
jate¢n¢ upraveného téla (JUT) a kvalitu masa. Znaky nejcastéji pouzivané pti popisu JUT jsou
hmotnost JUT (ptipadné jatecné pulky), celkové mnozstvi masa, kosti a tuku, jejich podil
Z hmotnosti JUT, vrstva podkozniho tuku a plocha nejdelsiho zaddového svalu (musculus
longissimus luborum et thoracis, MLLT). Dulezitym ukazatelem jate¢né hodnoty je jateéna
vytéZnost, ktera se vyjadiuje jako procentualni podil hmotnosti jate¢né upraveného téla
Z hmotnosti zvifete pfed porazkou:

A
jateCna vytéznost (%) = = * 100,

B

kde: A =hmotnost jate¢n& upraveného téla (kg)
B = porazkova hmotnost (kg)

Kvalita masa je souborem hodnot fyzikalni (pH, barva, samovolna ztrita masové
Stavy, vaznost atd.) a chemické (obsah suSiny, bilkovin, tuku, vazivové tkanég, cholesterolu
atd.) analyzy, kterou lze doplnit senzorickym hodnocenim (viin€, chut’, §t'avnatost, textura).

Pro ziskani optimalnich hodnot znakli vykrmnosti a jatecné hodnoty je zapotiebi
respektovat biologické zakonitosti rustu skotu a geneticky determinované rozdily vyvoje
jednotlivych tkani. Rist a vyvoj télnich tkani probihd chronologicky ve specifickych
,rustovych vinach®. Rist zac¢ina nejdiive u nervové tkané a pokracuje u kosti, nasleduje rist
svaloviny a kon¢i u tukové tkan€. I v rdmeci jednotlivych tkani mize byt vyvoj rany ¢i pozdni
V zavislosti na umisténi na téle. Dfive ukoncuji svlij rist kosti periferni nez osové casti
skeletu, tkan svalova diive na periferni kostte (pletence prednich a zadnich koncCetin) nez na
osové kostie (hibet, sttedotrupi, krk, hrudi). Tuk uklddany v télnich dutinach se tvoii diive
nez tuk podkozni, mezisvalovy a vnitrosvalovy.

Z uvedenych skutecnosti je ziejmé, ze produkci kvalitniho hovéziho masa mohou
zajistit jen zvifata zdravd, vykrmend do jatecné kondice ¢i zralosti, kdy se v optimalnim
poméru nachazi podil masa, kosti a tuku. Nezbytnym piedpokladem pro dosaZeni jakostnich
jate¢nych zvitat je vyziva, ktera respektuje konkrétni ristovou fazi zvitete. Z tohoto hlediska
ma tedy vétsi vyznam pro ukonceni vykrmu zvifete jeho vék nez hmotnost. Piesto v praxi
vykrmci ptisuzuji rozhodujici tlohu pravé hmotnosti.
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Na vykrmnost a jatecnou hodnotu maji nejvyznamnéjsi vliv nasledujici Cinitelé:
1. plemenna pfisluSnost
2. pohlavi a kastrace
3. vyziva
4. dalsi faktory

1. Plemenna prislu$nost

Vliv plemenné piislusnosti na vykrmnost i jakost masa souvisi zejména s uzitkovym
typem daného plemene a dal$imi genetickymi dispozicemi plemene (konstituce, ranost).

Milééna plemena dosahuji ve vykrmu celkové nizsi intenzity rGstu a maji pifitom
relativné vysokou spotifebu krmiv na jednotku pfirtstku zivé hmotnosti. Jejich vykrm do
vysSich hmotnosti znamena z hlediska chemického rozboru horsi jakost masa a porazeni pii
nizsich zivych hmotnostech (kdy je jakost jest¢ dobrd) neni ekonomické. Tato plemena
ukladaji pomérné velké mnozstvi vnitiniho tuku, méné€ vSak tuku intramuskulérniho.

Plemena s kombinovanou uZzitkovosti znamenaji relativné vyhodné spojeni produkce
mléka a masa. Pfednosti je dostatecné velkd intenzita ristu pfi vykrmu, vysoka jate¢na
hmotnost a produkce masa s niz§im obsahem tuku a dobra jate¢na vytéznost.

Masna plemena se oproti pfedchézejicim vyznacuji vysokou intenzitou rustu, rychleji
se vykrmuji a maji relativné nizsi spotfebu krmiv. Vysoka jatecna vytéznost je dana znaénym
osvalenim zejména ve hibetni a panevni oblasti. I mezi masnymi plemeny existuje pomérné
znacna variabilita v jejich télesném ramci, ranosti a rustové schopnosti. V zéavislosti na téchto
vlastnostech je nutné volit zpisob vykrmu a stanovit kritérium pro ukonceni vykrmu —
nejcastéji porazkovou hmotnost, vék nebo dosazeni ur¢ité¢ho stupné protucnéni. Pozdé&ji
dospivajici plemena vétsiho télesného rdmce (charolais, blonde d‘aquitaine, limousine, masny
simental atd.) i jejich uzitkové kiiZzence lze intenzivnim zpisobem vykrmovat do vysSich
porazkovych hmotnosti bez rizika pfiliSného ukladéni tuku. Na druhé strané u plemen
mensiho télesného ramce (hereford, aberdeen angus) se doporucuje ukoncit vykrm drfive.
Plemena mensiho télesného ramce maji obvykle jemnéjsi strukturu svalovych vldken a vyssi
stupeit mramorovani masa, plemena vétSiho télesného ramce vyssi podil svaloviny na jatecné
upraveném téle a mén¢ intramuskularniho tuku.

2. Pohlavi a kastrace

Vliv pohlavi a kastrace na vykrmové schopnosti, slozeni jate¢ného téla a kvalitu masa je u
vétSiny ukazateltt dokonce vyznamnéj$i nez plemenna ptislusnost. Jalovice a voli v porovnani
sloZeni jate€ného téla. Zeyjména u nich dochazi k ranéjSimu a intenzivnéjSimu ukladani tuku, a
to vnitiniho, podkozniho, mezisvalového i vnitrosvalového. Mimo jiné prave vyssi obsah tuku
je na druhé strané pti¢innou vynikajicich chutovych vlastnosti masa, pro které je produkce
téchto zvifat vysoce cenéna konzumenty. Naopak nadmérné mnozstvi mezisvalového tuku je
u vétSiny zakaznikt nezadouci. Intenzivn€ vedeny vykrm s pouzitim krmné davky s vysokym
obsahem jadrnych krmiv je proto nutné ukoncit ve vyrazné niz$i pordzkové hmotnosti nez u
bykil .

Vykrm jalovic je v naSich podminkach uplatiiovan predev§im pii uZitkovém kiizeni, kdy
veskeré potomstvo je ureno k jateCnym ucelim. Pouzit k vykrmu lze i negativné selektované
jalovice z masnych stad, kde neni zajem o vyraznéjsi rozsifovani stavll a k obnové stada je
potifeba mensiho poctu zvifat nez jaka je jeho produkce.
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Vykrm samc¢ich kastratii u nas ziejme neziska tak vysokou popularitu jako napi. v Severni
Americe, Velké Britanii a Argenting, kde jsou vykrmovéni pievdzné voli. Vzhledem ale
k evropskému trendu poslednich let, kdy je snaha o extenzivni zpusob zem&délské produkce a
vyuzivani trvalych travnich porostll, se nabizi vyuziti volkl a jalovic k pastevnimu vykrmu.
Extenzita vykrmu se projevi v jeho prodlouzeni, ale zaroven se do zna¢né miry snizi riziko
nadmérného protuénéni a za urCitych okolnosti se muize ptiznivé projevit v ekonomice
vykrmu. Zvitata lze porazet piimo z pastvy, ale mnohdy je vyhodnéjsi pted porazkou zvirata
podrobit krat$imu (30-60 dnl trvajicimu) intenzivnimu dokrmu, kterym jsou zlepSeny
ukazatele zmasilosti (lepsi zattidéni jate¢ného téla na jatkach) a kvality masa.

3. Vyziva

Z celé tady vnéjsich faktort je vliv vyzivy na masnou uzitkovost a rentabilitu vykrmu
nejvyssi. Néklady na krmiva se z velké miry podileji na celkovém ekonomickém hodnoceni
vykrmu, proto se ucinnost jejich vyuziti dostava do popiedi zdjmu vykrmceii skotu. Vzhledem
K nestejnému stupni vyvoje a rastu jednotlivych tkani organizmu je nezbytna koordinace
tohoto vyvoje s piijmem zivin v krmné dévce tak, aby byl zaji$tén optimalni rist.

Ve vykrmu je dilezité pln€ vyuzit potencionalnich schopnosti zvitat a tim docilit vyssi
jate€né vytéznosti, vyrazngj$itho osvaleni a vyhodnéjSiho zpenézeni podle zmasilosti a
protuénéni. Volba intenzity vykrmu by vSak meéla byt zavisla i na dalSich faktorech,
pfedevS§im na pohlavi a plemenné piisluSnosti vykrmovanych zvitat (velikost télesného
ramce). Pfiznivych ekonomickych ukazatelll je dosahovéano pfi intenzivnim vykrmu do takové
porazkové hmotnosti a véku, kdy zac¢ne byt podstatna cast energie krmné davky pieménovana
na tuk. Do vysSich porazkovych hmotnosti lze tedy intenzivné vykrmovat jen byky
s geneticky determinovanym velkym télesnym ramcem a pozdéjSim dospivanim. Jak vyplyva
z n¢kterych exaktnich experimentl provedenych v zahranici, intenzivné vykrmovana zvifata
plemen mensiho ramce pordzena po dosazeni specifického stupné protucnéni vykazala
ekonomicky mén¢ vyhodnou niz§i hmotnost jate¢nych tél. Problém je feSen zaclenénim tzv.
rustové faze, kterd nasleduje po odstavu a kdy jsou zvifata krmena ménég intenzivné (mnohdy
za pouziti pastvy) a teprve po té nasleduje intenzivni dokrm. Timto zplsobem je pfii
uspokojivém nariistu télesného rdmce oddaleno ukladani tuku a zvifata lze pordzet pii vysSich
hmotnostech. Popsany zpiisob vykrmu souvisi s vyuzitim tzv. kompenzacniho ristu, tedy
schopnosti zvifat vykazovat lepsi vysledky vykrmnosti ve fazi nasledujici po obdobi, kdy jim
byla podavéana redukovand krmné davka zaloZend vétSinou na objemnych krmivech nebo na
pastve.

4. Dalsi faktory

Ve vzijemné soucinnosti s vyse uvedenymi Ciniteli se na stupni realizace vykrmovych
vlastnosti a ziskavani pozadovanych znakl jatecné hodnoty podili celd fada dalSich faktord.
Pro zvySeni pfirGstki hmotnosti 1ze pouZzit hormondlnich piipravkd vétSinou na bazi
ristového hormonu BST (bovinni somatotropin). Jejich pouZiti je rozSifené v Severni
Americe, u nas i v zemich Evropské unie je jejich aplikace zakazana. Ke stimulaci pfirtstki je
dale mozné pouzit ionofory, coz jsou latky upravujici Cinnost bachorové mikroflory.

Zpusob ustajeni vykrmovanych zvifat je nutné volit predevSim s ohledem na
maximalni jednoduchost operaci spojenych s krmenim, odklizem hnoje, manipulaci se zvifaty
atd. pfi snaze dosahnout minimalnich nékladl na ustdjeni. Pfi nej€astéji pouzivaném volném
skupinovém ustajeni je vykrmnost ovlivnéna pifedevSim pomérem zvitat k poctu mist u zlabu
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(zavisi na technice krmeni), poftem zvifat na jednotku ustijovaci plochy, hmotnostni a
vékovou stejnorodosti skupiny a jeji socialni vyrovnanosti.

Z dalSich faktorii je nutné zminit stdjové mikroklima, délku svételného dne nebo
zdravotni stav vykrmovanych zvifat.

SLOZENIi HOVEZIHO MASA

DEFINICE MASA:

Do pojmu ,,maso* lze zatadit vSechny ¢asti tél zivo€ichli v Cerstvém nebo upraveném
stavu, které se hodi k lidské vyzivé. V uzsim smyslu si pod timto terminem piedstavujeme
pouze pti¢né pruhovanou svalovinu tél jatecnych zvitat, véetné nedilnych soucasti svalovych
partii jako jsou vazivové soucasti svalli, povrchovy a vnitrosvalovy tuk, cévy, mizni uzliny,
nervy a kosti.

Hodnoceni kvality masa vychazi ptredevSim zchemického rozboru masa a také
nékterych dalSich charakteristik. Vzhledem k tomu, Ze je maso zna¢né heterogenni systém, je
jeho hodnoceni znaéné obtizné. Dilezity je proto blizsi popis posuzovaného vzorku (jate¢na
partie, ndzev svalu nebo jeho Casti). Chemické slozeni masa zavisi na druhu, plemeni ¢i
hybridni kombinaci jatecného zvifete, na topografii svalové tkané a také na vnégjSich a
vnitinich vlivech. Obsah jednotlivych latek v mase je tedy ovlivnén vice nez slozenim
vlastniho svalu ptitomnosti okolnich tkani - tukové (intramuskularni, povrchova a depotni) a
pojivové. Slozeni vlastniho svalu pak zavisi na druhu a kategorii zvifete, funkci svalu,
zatizeni a ulozeni v organizmu, na parametrech vyzivy a zdravi. Pfiklady chemického slozeni
nékterych svall uvadi tabulka 9 a nékterych ¢asti jate¢nych tél podle bourarenského déleni
skotu uvadi tabulka 10.

Tabulka 9: Zakladni analytické parametry sloZeni vybranych svali u skotu
(Steinhauserova, Steinhauser, 2000)

Intramuskularni | Celkovy dusik | Hydroxyprolin
(o)

Sval Obsah vody (%) wk 6) (% bez tuku) (ug/9)
MLD
(kaudalni cst) 76,51 0,56 3,54 520
MLD
(kranialni cast) 77,10 0,90 3.47 610
M. psoas major 77,34 1,46 3,30 350
M. rectus femoris 78,07 1,49 3,40 550
M. triceps 77,23 0,73 3,45 1000
(lateralni ¢ast)
M.superfic. 77,67 0,40 3,27 1430
digital. Flexor
M sartorius 77,95 0,58 3,33 870
M. extensor carpi 74.83 0,60 3,29 1160
radialis
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Tabulka 10: Orientacni analytické parametry hovéziho masa podle bourarenského

déleni na ¢asti (Steinhauserova, Steinhauser, 2000)

Voda Bilkovin Tuk
Druh masa (%) (%) y (% )y
plec 70 21,4 6,9
kyta 73 20,2 5
svickova 72 19,3 7,4
rosténec 67 20,6 10,3
krk 72 21,1 55
klizka 70 21,7 6,7
zebro 65 19,9 15,9
bok 61-67 19-21 11-18
podpleci 65 18,6 16
nizky rosténec 57 16,7 25
vysoky rosténec 59 17,4 23
spodni §al 69 19,5 11

Jak je z uvedenych tabulek patrné, nejvyssi podil v mase zaujima voda. Jeji vyznam je
nejveétsi z hlediska technologickych a organoleptickych vlastnosti. Zplsob vazéni vody
V mase podmifnuje jeho dilezitou technologickou vlastnost — vaznost. Touto vlastnosti se
rozumi schopnost masa vazat vlastni vodu, piipadné i vodu piidanou béhem zpracovani.

Bilkoviny pfedstavuji hlavni sloZzku obsaZenou v suSin€¢ masa. Nejvice zastoupené
bilkoviny ve svalovém vlakn¢ jsou myosin (45%), myogen, aktin a globulin. Bilkovina
myoglobulin je hlavnim barvivem masa.

Tuk v mase se nachazi ve formé vnitrosvalové (intramuskularni), nebo mezisvalové
(intermuskularni). Déle se jiz mimo maso nachazi v téle zvitete tuk podkozni (subkutanni)
nebo zasobni (depotni). Pro chut' a kiehkost masa je nejvyznamnéjsi tuk intramuskularni,
zejmeéna jeho intercelularni (mezibunécny) podil, ktery je rozlozen mezi svalovymi vldkny ve
formé zilek a tvofi tzv. mramorovani masa. Maso, které ma vyvinuto mramorovani, je v fadé
zemi vice cenéno nez maso zcela libové. Tuk ma v mase vyznam z hlediska senzorického,
nebot je nosi¢em fady aromatickych a chutovych latek. Chutnost je ovlivnéna tukem dvojim
zpusobem. Zmeénami tuku, tj. hydrolyzou a oxidaci mastnych kyselin, vznikaji rtizné
produkty, které v niz§ich koncentracich pfiznivé ovliviiuji aroma, ve vySSich koncentracich
jsou vSak nepfijemné. V tuku jsou ulozeny lipofilni latky, které po uvolnéni (pfedevSim po
zédhtevu) prispivaji k chutnosti masa. Tuky vmase a tukové tkani jsou zejména
triacylglyceroly vySSich mastnych kyselin. Nejcastéji se zde vyskytuji kyseliny palmitova,
stearova a olejova.

V mase jsou dale obsaZeny latky, které i pfes svij nizky podil casto zajimaji
spotiebitele vice. Maso je vyznamnym zdrojem vitamini, zejména skupiny B. Dulezity je
pfedevSim vitamin Biy, ktery se vyskytuje vyhradné v Zivocisnych potravinach. Lipofilni
vitaminy (rozpustné v tucich) jsou obsazeny v tukové tkéni a jatrech. V zanedbatelnych
mnozstvich se vyskytuje vitamin C, jehoz vyssi obsah lze nalézt v Cerstvé krvi a jatrech.
Obsah vitaminli je obecné vysSsi v jatrech a ostatnich vnitfnostech, nez ve svalové tkani
(tabulka 11).
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Tabulka 11: Obsah vitamini v hovézim mase a organech (mg.kg™)

Potravina| A B; B, |Niacin| Panto Bs |Biotin| PP B, C

Maso 02 | 1-23 | 2-2,4 45 6-10 4 30 75 0,03 15
Jatra 3,8 30 63 7,3 175 0,15 301
Ledviny 2,7 20,5 37 4.4 630 100 0,15 117

Maso je téz zdrojem mineralnich latek, které zaujimaji zhruba jedno hmotnostni
procento. Obvykle byvaji pod tento pojem zatazeny vSechny latky, které zdstavaji v popelu
po spaleni masa, tedy i mineralizované prvky jako je sira a fosfor, jez byly pied spalenim
slozkou organickych latek, pfedev§im aminokyselin a nukleovych kyselin.  VétSina
mineralnich latek je rozpustna ve vodé a ve svaloving je piitomna ve formé iontd. Zelezo,
hoi¢ik a vapnik jsou ¢asteCné vazany na bilkoviny. Anionty, mezi nimiz prevladaji predevsim
hydrogenuhli¢itany a fosforeCnany, vytvareji zaroven pufrovaci systém svaloviny. Obsah
minerdlnich latek v hovézim mase je uveden v tabulce 12. Hovézi maso je vyznamnym
zdrojem drasliku, vapniku, hoiciku a zeleza a oproti jinym druhim masa také vyznamnym
zdrojem zinku. Véapnik ma ulohu pfi svalové kontrakci a u€astni se reakci srazeni krve, kromé
toho ma vyznam jako strukturalni slozka kosti. Obsah drasliku uzce souvisi s obsahem
svalovych bilkovin. Zelezo je v mase p¥itomno v hemovych barvivech, volné v iontové formg.
Vyznam zeleza je dan jeho vyuzitelnosti (zatimco z rostlinné stravy lze vyuzit asi jen 10%
obsahu Zeleza, z masa lze vyuZit plnych 35% Zeleza).

Po smrti zvifete se méni vazby anorganickych iontli na organické latky a ionty se
uvoliuji, napf. fosfaty. Obsah mineralnich latek (chloridu sodného) se uméle zvySuje pii
nakladani masa. I mechanicka separace masa vede ve svych dusledcich ke zvySovani
minerdlnich latek v masnych vyrobcich, kam bylo toto maso pfidano. Jde zejména o zvySeni
obsahu vapniku a hot¢iku.

Tabulka 12: Obsah mineralnich latek v hovézim mase (mg.kg’)

Potravina Na K Ca Mg P,0s Cl
Maso 400 4000 100 200 2000 500
Luj 105 60 5 5 90 180
Jatra 90 3000 80 460 3500 -
Ledviny 2100 2600 110 200 2700 2200

Postmortalni zmény v mase

Maso jate¢nych zvitat je slozity biologicky systém, ve kterém i po pordzce zvitete
probihda cela tada biochemickych procesti. Souhrnné jsou oznaCovany jako zrani masa,
pfi¢emZ maso nabyva pozadovanych senzorickych, technologickych a kulinarnich vlastnosti.
Postmortalni procesy jsou zahdjeny okamzikem usmrceni zvifete a zahrnuji soubor
biochemickych promén a déjh, kterymi se svalovina poraZeného zvifete transformuje v maso.
Usmrcenim zvifete se enzymové reakce ve svaloviné podstatné zmeéni. PreruSenim krevniho
obéhu se ve tkanich brzy projevi nedostatek kysliku a charakter reakci se zméni z aerobnich
na anaerobni s dasledky v energetické bilanci latkové premény. Teplota tkani se snizuje.
Hodnoty pH prostfedi se snizuji nasledkem zvySovani koncentrace kyseliny mlécné ve
svaloviné jako meziproduktu rozpadu svalového glykogenu. Nastupuji autolytické
(rozkladné) procesy, jez na sebe plynule navazuji. Prvni fazi, kterd u skotu nastupuje do
nckolika hodin po poradZzce, je posmrtné ztuhnuti (rigor mortis). Nasleduje faze druha —
zrani masa. V této fazi dosahuje maso pozadovanych uzitnych vlastnosti, kdy se formuji
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vysledné kulinarni a technologické vlastnosti hovéziho masa. Tato faze miize trvat az 20 dni,
zavisi pfedevsim na teplot€ uschovani. Zrani masa se tyka bilkovin, zejména myofibrildrnich,
nebot’ dochazi k jejich fragmentaci pisobenim proteolytickych enzymii a také mikrobidlnich
procest. Dochazi ke zvySovani pH v souvislosti s degradaci kyseliny mlécné. Maso nabyva
kiehkosti, zvysuje se jeho vaznost a vyrazné se zlepsSuji jeho senzorické vlastnosti. Vytvaii se
typicka chutnost a aroma zralého masa, na ¢emz se podileji degradacni procesy nukleotidl a
bilkovin.

Je nutné pocitat s tim, Ze proces zrani masa probihd neustdle pfi vSech manipulacich a
s rostouci teplotou se zrani masa urychluje. Proto je tfeba maso bourat, distribuovat a
zpracovavat tak, aby bylo vyuzito kulinarné nebo technologicky v optimalni zralosti. V praxi
je stale zdvaznym problémem vyzravani hovéziho masa. Hovézi maso ve srovnani s ostatnimi
druhy masa zraje nejdéle, coz z ekonomického hlediska neni pfiznivé, a proto se Casto
vyskladiiuje, distribuuje a zpracovava piredcasné. Tato pomérné Casta odbornad chyba zhorSuje
jakost hovéziho masa v o€ich spotiebitelské vetfejnosti, stejné jako vysekovy prodej starych ¢i
jinak nevhodnych kusi. Tak je u hovéziho vysekového masa poruSena vyvazenost vztahu
cena — jakost, a to je jednou z hlavnich pfic¢in poklesu spotiebitelského zajmu o tento druh
masa. V soucasné dobé je vyvinuto nékolik zptsobu, jak zrani hovéziho masa urychlit.
Nazyvaji se obvykle ,,zkfeh¢ovani masa nebo tenderizace®. Jsou zalozeny na principech
fyzikalniho ¢i biochemického plisobeni na maso, rozrusovanim aktomyosinovych vazeb a
destrukci svalovych vlaken ¢asto v¢etné svalového stromatu.

Faze tieti - hluboka autolyza masa je u jateCnych zvifat nezadouci. Bilkoviny jsou
dale odbouravany na niz$i peptidy, aminokyseliny a dokonce az na konecné produkty
(amoniak, aminy, sirovodik, merkaptany aj.), které vedou k nepfijatelnym smyslovym
vlastnostem masa. Zacinaji se zfetelné¢ rozkladat i tuky. Féze hluboké autolyzy je jiz
provazena mikrobidlni proteolyzou, maso se zieteln€ kazi a je jako potravina nepfijatelné.

Vady masa

Odlisny prubéh postmortalnich procesti v mase vede ¢asto k odchylkam v jakosti masa
(PSE, DFD). Jiny prabéh posmrtnych zmén v tomto mase ovlivni hodnotu pH, coz se projevi
V jeho nasledné kvalité. Uvedené anomalie se oznacuji zkratkami z anglictiny a predstavuji
vlastnosti obou typl masa (PSE — pale, soft, exudative — bledé¢, m¢kké, vodnaté, DFD — dark,
firm, dry — tmavé, tuhé, suché).

PSE

PSE maso se vyznacuje tim, Ze u néj doslo k prudkému poklesu pH a tento pokles je
hluboky. Pokles nastava v dobé¢, kdy je jest¢ v mase vysoka teplota, a tak dochazi k ¢astecné
denaturaci bilkovin. PSE maso neni vhodné k vysekovému prodeji. Tato vada je vyznamna
predevsim u jateCnych prasat, u jatecného skotu k ni dochdzi pomérné ztidka.

DFD

DFD maso ma opac¢né vlastnosti nez PSE, pfedev§im zde dochazi k velmi malému
poklesu pH. Nedostate¢ny pokles pH je zpisoben vyplavenim ve svalech nahromadéné
kyseliny mlécné spolu s krvi pfi poradZce zvifete. V diisledku toho ma maso vysokou vaznost,
tkan je tuha a vzhledem k dobré vaznosti plisobi maso suchym a malo §tavnatym dojmem.
Barva je ve srovnani s normalnim masem tmavsi, v extrémnich pfipadech mize byt u
hovéziho masa téméf Cernd. Je to rovné€Z zplsobeno koloidnim stavem bilkovin, svalova
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vldkna jsou vice nabobtnald, povrch proto méné rozptyluje dopadajici svétlo, a maso se jevi
tmavsi. DFD maso se pomaleji prosoluje. Vysoké pH ma za nésledek nedostatecny prubéh
zrani, maso je tuhé a nema dostatecné¢ vyraznou chut’ a aroma. Vzhledem k vysoké hodnot¢
pH a absenci sacharidi na po¢atku posmrtnych zmén ma DFD maso omezenou udrznost.

Pric¢iny vzniku vad masa

Odchylny prubéh biochemickych procesii a odlisnd hodnota pH u uvedenych typt
masa jsou zpusobeny ruznymi faktory. Jednak jde o genetickou dispozici — vnimavost ke
stresu, a dale o vlivy prostiedi, které ptisobi psychickou nebo fyzickou zatéz organizmu, tzv.
stresory. Patii mezi n¢ zplisob vykrmu, vliv pfepravy a zachazeni se zvitaty pied porazkou.
Jakmile je u zvifat pfekroCena inosnd mira stresu, dochézi k fadé reakei fizenych hormonalné.
Vjemy z okoli jsou vyhodnoceny v mozku, informace se dostava k hypofyze, ktera produkuje
hormony ovladajici dalsi endokrinni zlazy. V nadledvinkach jsou pak uvoliiovany kortikoidni
hormony, adrenalin a noradrenalin, ve §titné zldze tyroxin. Kortikoidni hormony pfispivaji
k tvorbé glykogenu z bilkovin, adrenalin a noradrenalin stimuluji glykolyzu, thyroxin zvySuje
celkové metabolismus cukrd, tukti a bilkovin. Sekundarné dochdzi ke zvySeni potfeby
kysliku, stoupa teplota a roste vydej vapenatych iontdi, coZ urychluje glykolyzu. U&inkem
hormont je vyvoldna glykolyza, glykogen se odbourava na kyselinu mlécnou.

V piipad¢ PSE masa tedy dojde k jiz vySe zminénému prudkému okyseleni a soucasné
se zvySuje 1 teplota. Vysoka teplota a nizké pH pak zplisobi ¢aste€nou denaturaci bilkovin.

U DFD masa dochazi k odbouravani glykogenu na kyselinu mlé¢nou jest¢ pied
vykrvenim. Vytvotfena kyselina mlécné je u DFD masa vyplavena s krvi z téla ven. Proto je
ve svalu nizka koncentrace kyseliny mlécné a pH je v disledku toho vysoké. K vytvofeni
kyseliny mlécné pied vykrvenim muze dojit v disledku stresu, nebo az po omraceni pii
opozdéném vykrveni. U skotu byva hlavni pfi¢inou DFD masa nedostate¢na zasoba
glykogenu pted porazkou v disledku fyzického vycerpani. Vyskyt DFD masa je pfedevSim u
byk, kde vzajemné boje zvitat o hierarchickou pozici v socidlné nestabilizovanych skupinach
1 jejich sexualni aktivita vedou k fyzickému vy€erpani.

Pro vznik stresu je duleZitd zejména genetickd dispozice vnimavosti ke Sstresu.
Rozdilnd vnimavost byva mezi jednotlivymi plemeny, rozdily jsou i mezi jedinci téhoz
plemene. Zvifata ndchylna ke stresu maji 1 pfi Setrném zachdzeni mnohdy odchylnou jakost
masa, zjevné€ zde plsobi jiz samotny vliv porazky. Zvitata necitliva na stres maji pii Setrném
zachazeni kvalitni maso, pii silném psychickém nebo fyzickém zatizeni vSak vykazuje jejich
maso rovnéz odchylky v jakosti.

Pii prepravé jsou zvifata vystavena silnému psychickému 1 fyzickému zatiZeni.
Negativné se pfitom projevuje 1 svétlo, fyzickd zatéz, teplota, setkani s cizimi jedinci, hluk a
nesetrny zpusob jizdy pii transportu na jatky. Pokud dojde k vyCerpani zasob energie,
objevuje se 1 u jinak odolnych zvifat DFD maso. Vylanéni zvifat pfed piepravou je
vyznamné pro jatecné opracovani, ale také ptispiva k lepsi pohodé€ pii preprave. Prili§ dlouhé
hladovéni ovSem vede k vy€erpani zasob glykogenu a tudiz také ke vzniku DFD masa.

Doba predporazkového ustdjeni je dilezitd pro uklidnéni zvifat a regeneraci sil po
pfevozu. Obecné by mélo byt predporazkové ustdjeni omezeno jen na dobu nezbytné nutnou
K uklidnéni (zpravidla 1 — 3 hodiny). Nevhodné zachazeni se zvifaty na jatkach, zejména
nesSetrné zpusoby piehdnéni zvirat, vede ke stresu. Vlastni jate¢ni technologie se podili na
vzniku PSE a DFD masa zejména nevhodnymi zplsoby omrafovani a opozdénym
vykrvovanim. Dlouhé doby mezi omra¢enim a vykrvenim zplsobuji, Ze stresové hormony
mohou dospét pres krevni obéh do jednotlivych svall a plisobit zde myopatie.
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Prevence vyskytu vady DFD

Pro zabranéni vyskytu této vady je pfi volné piepravé a pti volném ustdjeni na jatkach
nutno rozliSovat dva zcela odlisné typy skupin jate¢ného skotu:
° Skupiny s vytvofenou socialni hierarchii, tedy zvifata z jednoho kotce volné stéje,
ktera si vzajemné vztahy vybojovala jiz diive. Ty lze pfepravovat i na dlouhé vzdélenosti i
ustajovat na delSi dobu na jatkdch bez nebezpeci vzniku DFD vady za piedpokladu, ze do
skupiny nebudou ptidana zadna dalsi zvitata.
° Skupiny zvifat bez vytvofenych vzajemnych vztahii (zvifata z vazného ustijeni a
zvifata smichané z rznych volnych kotct). U téchto skupin Ize zabranit socidlnimu boji a
vzniku DFD masa porazkou zvitat do 90 minut od naloZeni na auto ve staji. Neni-li okamzita
porazka mozna, lze zvifata ustajit naptiklad v individualnich boxech, byky z vaznych staji je
také eventueln¢ mozné piivazat v kotcich, coz je ovSem znacné pracovné narocné a
nebezpecné.

Uvedené zasady plati predevSim pro jatecné byky, u kterych jejich nedodrzeni vede
K rychlému znehodnoceni dlouhodobé péce o zvifata béhem odchovu a vykrmu. U krav a
jalovic je v8ak nutné dodrzovat zasadu, aby zvifata v fiji nebyla transportovana a ustajena ve
spolecném kotci, nebot” vyvolaji intenzivni skokovou aktivitu se stejnymi diasledky jako
socialni boj bykd.

Prevence vyskytu vady PSE

K preventivnim opatienim této vady masa patii vybaveni vykrmen nahanécimi
ulickami na rampu neumoziujicimi otd¢eni zvifat, podlaha rampy by méla mit nekluzny
povrch a jen mirny sklon. Lozna plocha automobilu by méla byt osvétlena, nebot’ skot nerad
vstupuje do tmy. Pfi pohénéni ulickou by mél manipulant stat za zviraty, nikoliv pted ¢i vedle
zvitete. Za téchto podminek ve vykrmnach i na jatkdch Ize i v cizim prostiedi zabezpecit
urcity stupeil pohody zvitat (welfare) a minimalizovat nebezpeci vzniku stresu zvifat a PSE
vady jejich masa. Tyto pfedporazkové podminky jsou nejen pro jakost a udrznost hovéziho
masa optimalni, ale nutné i z hlediska dodrZovani zdkona na ochranu zvifat proti tyrani.
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Stru¢na charakteristika plemen skotu chovanych v Ceské republice

Plemeno ¢&eské strakaté je vCR nejroziifendj§im plemenem kombinované
masomlécné uzitkovosti. Jednd se o nase domaci plemeno, které nalezi do skupiny
simentalského skotu. V dospélosti dosahuji byci hmotnosti 1 000 az 1 200 kg a kravy 580 —
680 kg. Intenzivné vykrmovani byci dosahuji pii porazkové hmotnosti 500-600 kg jatecné
vytéznosti 54 - 58 % a prirastkll ve vykrmu 1 000 az 1 300 gram?.

Holstynsky skot (holStynskofryzsky, cCernostrakaty) je svétové 1 u nds
nejrozsifené]si specializované mlééné plemeno. Uzitkovost tohoto plemene je az 10 000 kg
mléka za rok, hmotnost dospélych krav dosahuje 700 kg. Tento typ skotu je Slechtén na
maximalni mléénou produkci, pozaduje se utvafeni téla bez piebytkd svaloviny, z ¢ehoz
vyplyva pomérné Spatnd masna uzitkovost a také nizka kvalita masa. Vykrmovani byci
dosahuji pti porazkové hmotnosti 450-500 kg jate¢né vytéznosti 52-54 %, dosp€lé kravy pak
pouze 40 — 45 %.

Ostatni dojena plemena: V Ceské republice je dale chovano nékolik mléénych
plemen jako napftiklad jersey, ayshire, ¢eskd Cervinka nebo normandsky skot, zastoupenych
radove ve stovkach kust a z hlediska produkce masa jen malo vyznamnych.

Masna plemena

Aberdeen angus je rané plemeno mensiho az stfedniho ramce ptuvodem ze Skotska,
které je v soucasné dob¢ nejrozsifenéjSim masnym plemenem na svété. Vysoké pocty zvirat
tohoto plemene jsou chovany ptedev§im v zemich Severni i Jizni Ameriky a Australii. Zvifata
»red forme. Dospélé kravy dosahuji hmotnosti 600-700 kg, plemenni byci 1000 az 1100 kg.
Byci ve vykrmu dosahuji primérnych dennich piirtstkd 1 200-1 500 gramt. Pfednosti tohoto
plemene je vyborné vyuziti objemnych krmiv. Vzhledem k ranosti plemene je vhodné ukoncit
vykrm do hmotnosti 550 kg, nebot’ dochazi k vysSimu ukladani tuku. Na druhé stran¢ se tato
skutecnost kladné projevuje ve vynikajici kvalit€¢ masa, které je typické svym mramorovanim
(ukladanim vnitrosvalového tuku) pifiznivé ovliviiuje Stavnatost, chut’ a kiehkost. V téchto
ukazatelich ndlezi mezi nejlepsi na svété chovany skot. Oproti jinym masnym plemeniim je
aberdeen angus charakteristicky vy$$im podilem masa z ptedni Ctvrti. Jate¢nd vytéZnost pii
této porazkové hmotnosti dosahuje hodnot 57- 60 %, dalsi ptednosti plemene je 1 pomérné
jemna kostra, podil z JUT 14-16 %.

Blonde d’aquitaine (plavé akvitanské) je relativné mladé pozdnéjsi plemeno velkého
ramce a plavého zbarveni pochazejici z jihozapadni Francie. Kravy v dospélosti dosahuji 750-
950 kg, byci 1 100 az 1 300 kg. Zvifata jsou vhodna k intenzivnimu vykrmu do vysokych
porazkovych hmotnosti (600-800 kg) pii malém ukladani tuku. PordZzena zvitata dosahuji
vysoké jateCné vytéznosti na Urovni 62 az 65 % a velmi dobrého osvaleni jatecného tcla.
V JUT je zastoupen vysoky podil masitych ¢asti, zejména cennych partii a také maso velmi
dobré kvality.
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Plemeno belgické bilo-modré pochazi z Belgie, kde je od padesatych let minulého
stoleti intenzivné §lechténo na jednostrannou masnou produkci. Toto plemeno se vyznacuje
extrémnim osvalenim kyty a beder (nositelem genetické dispozice pro ,,dvojbedii —
hypertrofii svalstva — double muscling). Kravy dosahuji v dospélosti hmotnosti 750-800 kg,
byci 1 100-1 250 kg. Zvitata vykazujici vynikajici vykrmnost na bazi krmiv bohatych na
energii mohou byt vykrmovana az do vysoké hmotnosti (800 kg) bez nebezpe¢i ukladani
nadmérného mnozstvi tuku. Jate€na vytéZznost dosahuje 65-70 %, denni pfiristek ve vykrmu 1
300-1 700 gramt. Vyrazné osvaleni a jemnéjsi kostra se odrazi v ptiznivém podilu cennych
partii masa a nizkého podilu kosti. Maso obsahuje maly podil vaziva a je velmi kiehké i pii
kratké dob¢ zrani. Vzhledem ke skutecnosti, ze v disledku nadmérného osvaleni krav probiha
v zemi pivodu 60-95 % porodl cisatskym fezem, je perspektiva tohoto plemene v naSich
podminkach ptedevs§im v uzitkovém kiizeni s dojenymi i ostatnimi masnymi plemeny.

Gasconne - toto rustikdlni plemeno svétle Sedé barvy pochazi z francouzkych
Pyreneji. Kravy dosahuji 650 - 850 kg, byci 1000 kg. Toto plemeno se vyznacuje odolnosti
V nepfiznivych podminkach, ale také dobrou vykrmnosti byk pifi velmi dobrém vyuziti
objemnych krmiv. Pfi porazkové hmotnosti 600-700 kg a pfirtistcich ve vykrmu 1200 az
1600 gramii za den dosahuji vykrmovani byci vytéZnost 61-63 %. Maso je velmi dobré
kvality s nizkym obsahem cholesterolu.

Plemeno galloway je extenzivni plemeno malého télesného ramce. Jedna se o staré
puvodni plemeno, které ma domovinu v jihozdpadnim Skotsku. Toto plemeno nebylo
v minulosti vystaveno tlakiim intenzivniho Slechténi. Dospéli byci dortstaji do hmotnosti 750
kg, kravy 500 kg. Jedna se o bezrohé plemeno ¢erného plastového zbarveni (pfipustné jsou
ovSem i dalsi barevné razy — bilé, Cervené a hnédé¢), srst je dlouha a hustd. Maso z jate¢nych
zvitat je lehce mramorované, §t'avnaté se specifickou chuti, osvaleni je dobr¢.

Hereford je plemeno malého az stfedniho télesného ramce, které je schopné
v extrémnich klimatickych podminkadch produkovat pii nizkych nédkladech kvalitni
mramorované maso s dobrou Stavnatosti a chutnosti. Dospélé kravy dosahuji hmotnosti 600-
700 kg, byci 900 - 1 100 kg. Do nasi republiky bylo toto plemeno dovezeno viibec jako prvni,
dlouhou dobu bylo nejrozsifenéjSim masnym plemen, ale v souc¢asné dobé jeho stavy spise
stagnuji. Pfednosti plemene je vyborné vyuziti Zivin krmiva. Optimalni poraZkova hmotnost
vykrmovanych byku je okolo 500 az 550 kg, kdy dosahuji jatecné vytéznosti 55 — 58 % a
dennich pfirtstkti ve vykrmu 1 100 - 1 500 g. Maso je kvalitni a mramorované. Ve vysSich
porazkovych hmotnostech dochazi k nadmérnému ukladani loje.

Higland (skotsky nahorni skot) je dal$im rustikalnim plemenem malého télesného.
rdmce pochazejici ze severozépadniho Skotska. Toto plemeno nebyla doposud vystaveno
modernim selekénim postuptim, je tedy schopno odolavat tvrdym klimatickym podminkam.
Zvirata je tedy mozné chovat celorocné i V horskych podminkach pouze na pastving.
Prevladajici zbarveni je hnédocervené, Zluté a Cerné, srst je velmi dlouhd a husta. Rastova
schopnost zvifat a jatecnd vytéznost je nizsi, maso porazenych zvifat ma ovsem velmi dobrou
kvalitu se znaky zvétinového charakteru.
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Charolais je intenzivni masné plemeno velkého télesného ramce a smetanového
zbarveni vyslechténé ve stfedni Francii. V soucasné dobé€ je toto plemeno nejrozsifenéj$im
v &istokrevné formé chovanym masnym plemenem v CR, Francii i v celé Evropé. Hmotnost
dospé€lych krav je 750-950 kg, bykti 1200 - 1400 kg. Extrémni rtstova schopnost zvifat
predurcuje toto plemeno k intenzivnim formam vykrmu do vysokych porazkovych hmotnosti
(650-850 kg), coz umoznuje nizké ukladani tuku. Denni ptirGstky bykd v intenzivnim vykrmu
dosahuji hodnot az 1 500-2 000 gramd, jatecnd vytéZznost pak ¢ini 59 - 64 %. Oproti jinym
plementim ma charolais ponékud hrubsi kostru, kterd zaujima z JUT podil 18-19 % Vysoky je
podil kyty z hmotnosti jatecné pulky. Kvalita masa je vyborna.

Limousine je dalsi francouzské plemeno stfedniho t€l. rimce a ¢erveného az plavého
zbarveni. Kravy v dospélosti dosahuji hmotnosti 650 — 750 kg, byci 1000 kg. Porazkova
hmotnost vykrmovanych byki ma optimalni rozmezi 600 - 750 kg, kdy byci dosahuji jatecné
vytéznosti 62 % a vice. Denni piirastky bykt ve vykrmu dosahuji hodnot 1 100-1 500 gramd,
priristky Cisté svaloviny dosahuji 620 gramii. Mezi ptfednosti plemene patii predevsSim
vynikajici kvalita masa, které se vyznacCuje kiehkosti, jemnosti svalovych vldken a
Stavnatosti. Vyznamny je také vysoky podil masa na JUT, masa I. jakosti pfedev§im diky
vybornému osvaleni kyty a jemnéjsi kostre.

Masny simental je plemeno odvozené od Svycarského simentalského skotu, které
bylo v uplynulych 50ti letech intenzivné $lechténo v Severni Americe jednostranné na
masnou uzitkovost. Hmotnost dospélych krav je 700-850 kg, bykd 1100 — 1 200 kg.
Vykrmovand zvitata maji dobré osvaleni, vynikajici intenzitu ristu (1400-1700 g/den) a pfi
porazkové hmotnosti 600 — 700 kg dosahuji jateéné vytéznosti 57 - 60%. Zvitata maji hrubsi
kostru. Kulinarni kvalita masa je ve srovndni s dal§imi masnymi plemeny ponékud nizsi.

Piemontese je italské plemeno stfedniho t€l. ramce podobného zbarveni jako plemeno
gasconne, se kterym je fylogeneticky piibuzné. Toto plemeno bylo ovSem Slechténo na
vysokou riistovou intenzitu a velmi vyrazné osvaleni. Ve vyS$i mife se u tohoto plemene
vyskytuji jedinci s dvojitym osvalenim (double muscling). Hmotnost dospélych krav je 550 az
650 kg, bykd 900 — 1 000 kg. Vykrmovana zvifata jsou velmi dobfe osvalend a vykazuji
vybornou jatecnou vytéznost 64 - 67% pti porazkové hmotnosti 600 - 750 kg. Vyznamny je 1
nizky podil kosti v JUT, ktery ¢ini pouze 14 -15 %. V zahrani¢i je toto plemeno velmi
oblibené pro uzitkové kiizeni s dojenou populaci skotu.

Salers je dalsim rutikdlnim plemenem velkého télesného ramce, které ma svou
domovinu ve francouzkém Centradlnim masivu. Rovnéz toto plemeno je velmi dobie
pfizptsobeno odoldvat nepfiznivym podminkam prostiedi. Kravy dosahuji hmotnosti 750-800
kg, byci pies 1 000 kg. Zvitata jsou celoplastové mahagonové zbarvena a ve vykrmu jsou
skopna dosahovat dennich pfirtistkit 1 100 az 1 500 gramt. Kvalita masa je dobra.
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4. Jateni opracovani skotu

Skot je v soucasné dob¢ ve vyspélych statech dnes porazen témeét vyhradné na vysoce
mechanizovanych porazecich linkéch. Jatky byvaji umistény zejména v oblastech, kde je
koncentrovan chov zvifat a do mist spotieby je pfepravovano jiz jen maso. Jen ojedinéle se
zvitata porazeji u chovatele (domaci porazky, dale nutné porazky). Veterindrni zdkon
¢.166/1999 Sb. (§ 21) ptimo uvadi, ze skot smi byt porazen pouze na jatkach. I kdyz z
hlediska ekonomiky a produktivity prace jsou zadouci velké vykony jatenich provozi, v
rostouci mife nabyvaji na vyznamu otazky etiky zachazeni se zviraty pied a pii porazeni.

Pfi jate¢nim opracovani zvifat se musi omezit na minimum kontaminaci masa, a to
jak vytvorenim technickych ptedpokladi, sestavenim spravnych technologickych postupt 1
dodrzovanim vSech zasad hygieny a sanitace. Zvitata, kterd nejevi zadné klinické ptiznaky
onemocnéni a byla veterinarné vySetfena pied pordzkou, je z hlediska hygieny masa tfeba az
do skonceni veterindrni prohlidky masa povazovat za material, o kterém neni znamo, zda je ¢i
neni pozivatelny. Bez ohledu na kapacitu porazek je tfeba zabranit vzdjemné kontaminaci
¢asti a organli opracovavanych zvitat pfimym dotykem nebo zprosttedkované sekundarni
kontaminaci napt. rukama pracovnik, néstroji a zatizenim jate¢ni linky.

Proto je nutné po ukonceni opracovani kazdého kusu zajistit myti rukou, asanaci
nastrojii a zafizeni. Pro asanaci nastroji se nejCastéji pouzivd horké vody o teploté
minimaln¢ 82 °C. Pted vlastnim ptisobenim horké vody je vSak nutné nastroje oplachnout
studenou vodou, aby nedochdzelo k denaturaci bilkovin (zejména z krve) na povrchu néstroj.
Vhodny je systém asanace technikou dvou nozi: zatimco je jeden nastroj pouzivan, druhy se
asanuje. Neméné zavaznym opatfenim je povinnost zabezpecit prokazatelnym zpiisobem
vzajemnou identitu ¢asti a organd jatecnych zvitat az do skonceni veterinarni prohlidky..

Pracovnici na pordZce rovnéz nesmi odstraniovat ani umyvat ¢asti a organy zvirat pied
veterinarni prohlidkou, aby nedoslo k odstranéni zjistitelnych zmén dalezitych pro veterinarni
prohlidku. Myti zatizeni a tél jate¢nych zvifat musi byt technicky feSeno tak, aby nedochézelo
ke kontaminaci pracovniho prostiedi rozstfikovanim necistot do okoli.

Pieprava a prihon na porazku

Jate€nd zvifata musi byt dodavana na jatky v Cistém stavu a vylacnénd (nesmi byt
krmena nejméné 12 hodin pfed porazenim). Omyti pied porazkou je problematické, protoze
sprchovanim se rozmoc¢i nelistoty zaschlé v srsti a neni-li zvife fadn€ osuSeno, stéka
rozmocend Spina z klize na maso i na zafizeni jateCni linky, a zpisobuje vétsi kontaminaci,
neZ kdyby se skot viibec nemyl. V piipadé€ silného znecisténi se umyvéa dostatecné dlouho
pred porazkou (1 - 2 h), a to obvykle pouze nohy a jina znecisténa mista. Nasledné je tfeba
nechat zvife osusit.

Pted vlastni porazkou musi byt skot uklidnény a odpocaty. Pti ptihonu je tteba zvifata
vystavovat co nejmensi namaze a zneklidnéni. Respektuje se pFirozené chovani zviiat, jako
je shromazd’ovani zvitat do stada a dodrZzovani tzv. Gstupové zény (2 - 6 m), kterou si skot
uchovava od pracovniki, ktefi se k nému pfiblizuji. Pohlavné dospéli byci se snazi
vyskakovat na jina zvifata, proto je vhodné u pfivadéci ulicky udélat nizké stropy (alespon z
kovovych ty¢i). Chovni byci se ptivadi na fetézu a vodici ty€i s nosnim krouzkem, v klidu a s
maximalni opatrnosti.

Zpusobem prihanéni zvirat na porazku je vyznamné ovliviiovana jakost masa.

J 4

Tyrani zvifat se negativné odrazi nejen v pfimych ztratdich na mase (podlitiny), ale i ve
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snizené jakosti masa (vliv strest). Proto je nutné vybéru a kontrole pracovnikl ve stajich a
ptihonu dobytka vénovat stdlou pozornost.

Omracovani

Vlastni porazka jateCnych zvifat zaCind omrafenim. Pfitom vétSinou nedochazi k
usmrceni, naopak je snaha (kromé dale uvedenych piipadi) zachovat ¢innost srdce, ¢imz se
usnadni vykrveni. V tom pfipad¢ smrt nastava teprve v dusledku ztraty krve. Davody
omracovani jsou zejména humanni, krom¢ toho se usnadni manipulace se zvifetem, aby ho
bylo mozné zavésit a vykrvit, a zajisti se také bezpecnost pracovnikl. Obvykle se dnes
pozaduje, aby ztrata védomi nastala béhem prvni sekundy omracovani.

Pfi omraceni se dba na to, aby zvife bylo vystaveno co nejmensimu psychickému a
fyzickému zatizeni. Zaroven se usiluje i o zachovani ¢innosti center v prodlouzené mise, ktera
fidi ¢innost srdce dualezitou pro spravné vykrveni. Srdce po spravné provedeném omraceni
pusobi jako pfirozena pumpa, kterd z téla vyCerpava krev. Naopak v piipad€, ze po omraceni
nasleduje ihned (fadové jednotky sekund) vykrveni, je omracovani se zastavou srdce (ij. s
usmrcenim zvifete jiz pifi omracovani) nejen mozné, ale dokonce i vyhodné. Vykrveni je
pfitom stejn¢ dokonalé, jako kdyZz pracuje srdce.

Skot lze omracit elektricky, v naSich podminkach se omracuje mechanicky.
Bezvédomi je dosaZeno otfesem mozku, piekrvenim a krvacenim v ¢asti mozku po prudkém
uderu na celni kost, popf. poskozenim mozku pii proniknuti upoutaného projektilu
omracovaciho pfistroje Celni kosti. Bezprostfedné po tderu zvife padne na zem a dojde k
napnuti svali (tonické kiece). Zhruba za 10 - 15 s po omraceni dochdzi ke kiecovitym
pohybtiim koncetin (klonické kiece); s tim je tieba pocitat pfi navéSovani na vykrvovaci drahu,
a to zejména s ohledem na bezpecnost pracovnikil. Existuji dvé varianty mechanického
omrac¢ovani, a to tupym tderem na &elni kost, nebo prorazenim &elni kosti. Uder nebo vpich
do tyla (viz dale) neni ptipustny.

K omraceni tupym uderem se pouziva palice, kterou se udeii do Cela zvitete. Tento
zpusob se praktikuje obtizné, zejména u starSich bykd, vzhledem k tomu, ze maji pomérné
tlustou kiiZi na €ele, silnou ¢elni kost a n€kdy 1 husty porost srsti, ktery zna¢né tlumi tder.

Pro omracovani tupym tuderem byly proto vyvinuty omrafovaci piistroje v podobé
pistole s delsim drZadlem a upoutanym projektilem hiibkovitého tvaru, ktery narazi na celni
kost a zvife omraci. Pfistroj se spousti spoustovou pakou, pificemz dotykovéa pojistka
zabranuje vystielu, pokud se pfistroj nedotyka celni kosti. Pfi omracovani tupym uderem se
obvykle neposkodi ani mozek ani ¢elni kost a do mozku se nezanesou Ulomky kosti nebo
infekce. K poSkozeni miZze dojit pfi opakovaném uderu u zvirat, ktera maji agonalni kiece. V
tom piipad¢ dochazi ke krvaceni do dutiny lebe¢ni, mlZe dojit 1 k srde¢ni zéstavé. Dotloukani
zvirat je proto zakazano.

Bé&Zngjsi je omraceni proraZzenim ¢elni kosti. Pfitom dochazi k rozruSeni ptedniho
mozku a k okamzité ztrat¢ védomi. Motorické Casti mozku vSak zistavaji v Cinnosti a
vyvolavaji silné svalové kontrakce. Nevyhodou je i poSkozeni mozku ulomky kosti a moznost
kontaminace. Pouzivaji se stfileci zaFizeni (porazeci pistole) s volnym nebo vazanym
projektilem. Pistole s volnym projektilem maji vétsi razanci pii pronikani do celni kosti,
takze se mohou uplatnit pii porazeni starSich zvifat, zejména byki. Nevyhodou je, ze projektil
zustava v mozku a v piipadé¢ neopatrné manipulace hrozi nebezpeci zranéni pracovnikil
leticim projektilem.

V praxi se nejcastéji pouzivaji pistole s upoutanym projektilem. Tento projektil (Cep,
prabojnik, tdernik, jehla) je spojeny s pistem, ktery se po vystielu vraci spolu s projektilem
zpét do plvodni polohy pomoci pruziny nebo tlakem plynd. Upoutany projektil musi byt
dostate¢né dlouhy (9 cm u tézkych zvitat). Nevyhodou vétSiny bézné uzivanych pistoli (typ
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Schermer) je pomérné zdlouhava vyména naboju a zbyteény hluk pii vystielu. Novéjsim
typem jsou pneumatické omracovaci pistole, kde se pohyb projektilu nevyvolava vystielem,
ale pomoci stlaten¢ho vzduchu. Tlak, ktery je potfebny k prorazeni Celni kosti, ¢ini 3 - 5
MPa.

Poskozeni prodlouZené michy se n¢kdy dociluje zamémé pomoci dratu nebo
podobného néstroje prostréeného otvorem po prastielu, aby se zabranilo pohybiim koncetin a
moznému zranéni pracovnikl. Nastroj se musi asanovat, aby se nezanesla mikrobialni
kontaminaci do mozku; s ohledem na BSE vsechny mozky konfiskuji, proto neni
kontaminace mozku jiz vyznamna. Pti bézném zplisobu opozdéného vykrvovani (ve visu) by
byl stupen vykrveni horsi, proto je tieba zacit s vykrvenim okamzité (jesté vleze).

Z etickych davodi je zakdzané omraceni pferuSenim michy vpichem mezi lebku a
atlas (tzv. puntilla). Zvite je sice zcela nehybné, ale pfi plném védomi, protoze mozek neni
vytazen. Lze snad akceptovat dodate¢ny vpich do tyla az po bézném mechanickém omréceni,
¢imz se zajisti nehybnost zvifete a vétsi bezpecnost pracovniki. Z etického hlediska neni
mozny ani uder do tyla, kdy vétSinou dojde k otfesu mozku a k bezvédomi muize se vSak
zlomit obratel, pfefizne se micha a nastava stejny efekt jako pfi puntille. Porazeni skotu bez
pfedchoziho omraceni u nés, stejné jako v fad¢ evropskych statl, neni povoleno (s vyjimkou
ritualnich porazek).

Skot je pfi omracovani fixovan v omracovaci pasti, do niz vstoupi zadnimi
zdvihacimi dvitky a po omraceni z ni vypadava bocnici. Konstrukce omracovacich pasti by
m¢éla zajistit, aby nedochazelo ke zlomenindm nebo zhmozdéni zvifat pAdem po omraceni a
zvite bylo po omraceni orientovano dorzalni casti doli (,,nohama vzhiiru®) a bylo tak
usnadnéno navéseni, popt. 1 vykrveni, pokud se s nim zac¢ind jiz v poloze vleZze.

Vykrvovani

Pti vykrvovani dochdzi k usmreceni zvifete (pokud jiz ke smrti nedoSlo zastavou
srdce). Svaly a organy se pritom zbavuji krve, kterd by jinak znacné snizovala jejich
udrznost. Zarovein se ziskavd krev jako vedlej$i jateCni produkt. Z hlediska moderni
technologie je dulezité dosahnout co nejkrats$i doby mezi omracenim a vykrvenim, a to pro
dosazeni dobrého stupné vykrveni i pro omezeni myopatii. Pfi opozdéném vykrvovani se
roznasi po téle tzv. stresové hormony, které urychluji glykolyzu, coz ve svych disledcich
muze vést ke zvySenému podilu DFD masa. Navic pfi opozdéném vykrveni dochazi ¢asto ke
klonickym kte¢im a jsou tim ohroZeni pracovnici. V piipad€ srdecni zastavy je okamzité
vykrveni dokonce nutnou podminkou. K uréité ¢asové ztraté dochazi v disledku dlouhé doby,
po kterou jsou kusy zvedany elevatorem na zavésnou drdhu, kde se teprve zapocne s
vykrvovanim; proto se ukazuje jako vyhodné zacit s vykrvovanim vleze. Pfi¢inou opozdéného
vykrvovani byva ¢asto nedodrZeni pracovni discipliny

Vykrvuje se vpichem nebo fezem, nejlépe pretnutim kmenu vedouciho z aorty do
hlavy a ptednich konletin. Krev vytéka proudem do vykrvovaciho zlabu. Pied vlastnim
vykrvovacim vpichem se &asto nafizne kiize a svalovina v oblasti spodiny krku. Rada fezniki
dava prednost jednodusSimu vpichu do krku, kterym se zasdhnou kréni tepny. PouZitim
dutého noze lze vykrvovat 1 z aorty ¢i piimo ze srdce - vyZaduje to vSak kvalifikaci a praxi.

Je-li vykrveni nedostate¢né, vede to nasledné ke snizeni udrznosti masa; hovézi maso
obvykle obsahuje v priméru 0,3 % zbytkové krve.
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Opracovani povrchu téla

Opracovani povrchu téla zahrnuje stazeni kize a odfiznuti rohd, nozin a hlavy.
Pfedem je nutné odstranit pohlavni organy a vemeno. Struky u krav nemaji byt pfitom
nafezdvany, aby sekret mléné zldzy nemohl kontaminovat svalovinu. Az do dokonceni
veterinarni prohlidky je nutné zachovat identitu vSech odstranénych organti s patiicnym
télem. Noziny se odd¢luji obvykle pomoci mechanickych ntizek, odiiznutim pilou nebo
prefiznutim nozem v kloubu. Oddé€leni zadnich nozin byva spojeno s prevésenim kusu za
uvolnéné Achillovy Slachy. Dale se uvolni kiize z hlavy a hlava se odfizne. Rohy se odstranuji
odfezanim pilou nebo pomoci mechanickych niizek pted oddélenim hlavy, nebo az pii jejim
zpracovani. Nakonec se nafizne ohanka a odfizne kelka, ktera je velkym zdrojem
kontaminace. Je tfeba rovnéz uvolnit fidké vazivo kolem jicnu pomoci jicnovaci tyce. Jicen
musi byt podvazén motouzem nebo uzavien svorkou.

Pii stahovani dochazi k oddéleni kuzi od podkozi. Pierusuje se podkozni vazivo tak,
aby na stazené kiizi zlstavalo co nejméné tukové a svalové tkané a kiize se neposkozovala.
Problémem pfitom jsou rozdily v pevnosti spojeni kiize s podkozim na raznych mistech.
Nejpevnéji prirtustd kize na kostni podklad (tedy na vybézky obratli a kycelni hrbol),
nejméné pevné spojeni je tam, kde v klizi ptevladaji elasticka vladkna a kize je viuci podkozi
pohybliva.

Skot se stahuje n€kolika zptsoby: od bokt symetricky ke hibetu, od krku k ohance, od
ohanky ke krku nebo kombinované zptsoby. Pii stahovani od krku k oharnce je sila potiebna
ke stazeni a tedy i mnozstvi vytrzeného podkoZzi je mensi, hrozi vSak riziko kontaminace
jate¢ného téla Spinou, kterd na né spadava z kiize, zdvihané nad maso. S ohledem na hygienu
se proto dava prednost stahovani od ohaiiky k hlavé, navic neni nutné pfedpracovat a fixovat
predni koncetiny.

Pii mechanickém stahovani je tieba omezit vytrhavani svaloviny a tukové tkané
spolu s kizi. Proto se napoméha stahovani manudlné¢ nozem a usmérnénim tahu podle
usporadani svalovych vlaken pod kizi (na koncetinach v pficném sméru k ose téla, v oblasti
boki a zad v podélném sméru). Zavisi i na uhlu mezi kiizi a povrchem téla (v te€ném sméru
se pusobi mensi silou) a rychlosti stahovani (nemd byt vyssi nez 0,15 m.s™). Ke stahovani
ktze skotu byla vyvinuta fada rdznych zafizeni, kterd pfihlizeji k vySe uvedenym
skute¢nostem.

Rozsifenym zplsobem byval bakinsky zptisob, kdy pfedni koncetiny jsou fixovany k
podlaze a kiize se stahuje fetézem; nejprve z prednich koncetin smérem k pateti, po zmeéné
sméru pak od krku k ohance.

Bubnovy stahovacé se nejcastéji pouziva v naSich velkych podnicich.. K fixacnimu
rameni se upinaji nohy, k bubnu se upinéd predpracovana klize prednich nohou. Vykyvnutim
fixatniho ramene se vychyli visici kus do horizontalni polohy a soucasné se stdhne kiize z
pleci a krku. Po dojeti fixa¢niho ramene do horni polohy se zacne otacet buben a na né&j se
naviji kiize. Je oddélena béhem otacky bubnu, poté piepadne pies buben. Jsou splnény
hygienické poZadavky (klze se stahuje pod t€lo), v§ak zabira se vSak relativné velky prostor.

Dnes postupné se prosazuji spiSe rolovaci systémy. Piedpracovana kiize je valcem
pohybujicim se ve svislém sméru zarolovana od ohanky ke krku vcetné stazeni hlavy. Stazena
kize pak miZe byt bez nebezpe€i kontaminace staZeného kusu odrolovana do pftislusného
otvoru v podlaze. Navic pii pohybu shora dolli neni obvykle nutné fixovat pfedni koncetiny.
Kontinudlni provoz linky je umoZnén tim, Zze zafizeni se vyklani ve sméru pohybu
stahovanych kust.

Prosazuje se 1 pouzivani rotac¢nich nebo vibracnich nozl. Zvysuje se podil rucni prace,
kterd ma zaruCit kvalitnéj$i stazeni, zejména omezit vytrhavani podkoZi nebo vytahovani
kaze.
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Vykolovani

Vyjimani vnitinich organi se oznacuje jako vykolovani nebo eviscerace. Tyto
operace se musi uskutecnit bez zbytecného prodleni, protoze se z traviciho traktu mohou
rozsifit do okolniho masa mikroorganismy. Tyka se to zejména unavenych zvirat. Nase
veterinarni predpisy omezuji dobu od omraceni zvitete do jeho vykoleni na 45 minut, ptfitom
kazdé zkraceni této doby vzdy bude znamenat zlepSeni jakosti a prodlouzeni udrznosti.

Je tfeba dbat i na to, aby nedoslo k profiznuti traviciho traktu a potiisnéni masa jeho
obsahem, stejné jako je nutné zabranit vyliti zlu¢i a mo¢i. K uvolnéni obsahu traviciho traktu
a mocCovych cest nesmi dochazet ani piisluSnymi télnimi otvory. Proto kone¢nik vcetné
korunky, mocovou rouru, piipadné délohu je tieba podvazat motouzem nebo uzaviit pomoci
svérek. Profiznuti traviciho traktu se brani tak, ze se fez vede Spickou ven z téla (pracovnik
drzi niiz uvnitt dutiny bfi$ni), nebo se st€na jen nafizne a otevieni se dokonci rucnim
dotrzenim.

Vlastnimu vykolovani predchazi obvykle rozhrudéni, tj. roziiznuti kize ve stiedni
linii hrudniku az k hlavé a rozfiznutim hrudni kosti rozhrud'ovaci pilou. Pfitom se nesmi
poskodit travici traktu a znecistit maso. Na krku se uvolni a ptefizne hrtan a jicen. Jicen je
vhodné v celé jeho délce uvolnit tzv. jicnovaci ty¢i. Pti opracovani krku se obvykle 1 odfezava
nozem mezi lebkou a atlasem stazend hlava (pokud jiz nebyla diive odfiznuta pii stahovani).
Oddéli se rohy, vyfiznou se o€i a uvolni se jazyk. Hlava se musi umyt ve vymezeném
prostoru (kabin¢), aby necistoty z hlavy nekontaminovaly okoli. Pfi myti zavéSené hlavy je
nutné fadné omyt nejen svalovinu a jazyk, ale i proplachnout hltan, hrtan a dutiny nosni. Do
tohoto prostoru se Casto dostane natrdvend potrava z bachoru, a to zejména tehdy neni-li zvife
dostatecné vyla¢néno a zpracovani probihd ve visu. Hlava se pak pohybuje na dopravniku
vedle zavésné drahy, synchronné se zavéSenym jate¢nim télem k veterinarni prohlidce.

Vlastni vykolovani za¢ind prefiznutim svaloviny mezi kytami. Korunka kone¢niku se
uvolni obfiznutim a podvaze se motouzem nebo se uzavie do plastového sacku. Spona
panevni se rozsekne sekdcem nebo roziizne pilou. Z oteviené dutiny panevni se vyjme
podvazany mocovy méchyi a vnitini pohlavni organy. Po profiznuti stény dutiny bfiSni se
postupné sam vytlaci komplet sttev spolu s pfedzaludky a Zaludkem.

Ukazuje se jako vhodné pouziti nasypky, do niZ vypadne cely travici trakt, ktery se
pak pohybuje na paralelnim pasu vedle zavéSeného téla az do mista veterinarni prohlidky.
Jatra se vyjimaji spolu se Zlu¢nikem samostatné a ukladaji se na specidlni misky dopravniku
nebo zaveéSuji na hdky. U ptfedzaludkll se odpreparuje slezina, ktera se uklada obvykle k
jatraim. Kruhovym fezem se protne branice a za pomoci noZe se vyjme plicni komplet (tzv.
osrdi), tj. branice bez piliit (tzv. veverek), které zlstavaji na téle, plice, srdce s osrdecnikem a
okolnim lojem a pridusnice s jicnem. Jicen se v celé délce profizne a komplet se za
pridusnici zavési, a pfipravi tak k veterindrni prohlidce. Také osrdi se pied veterinarni
prohlidkou nesmi oplachovat.

Pileni

Puleni mé usnadnit veterinarni prohlidku, umoznit snadngj$i manipulaci s jate¢né
opracovanymi kusy (resp. jejich polovinami) a umoZnit vyjmuti mozku a michy. Pili se
sttedem patete, pficemz se dba na to, aby fez byl rovny a vznikalo mélo kostni tiisté. Jatecna
téla se mohou pulit pilou nebo sekacem. Skot se bézné puli automaticky navadénou pilou, a to
listovou, vibra¢ni nebo diskovou. Pila je unasend na nosniku mezi dvéma svislymi sloupky.
Béhem fezani je pila ostiikovana vodou z trysek, po skonceni pojezdu se automaticky
asanuje. Starsi typy téchto pil jsou umistény kotoucem (listem) ve sméru linky (kus se musi
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otoCit 0 900 piejetim jedné zavésné kocky na paralelni drahu). U novych typi pil je kus
unasen v lince bez otoceni a pila "sleduje" jeho pohyb a kopiruje podélnou linii trupu
puleného zvifete. Jinou moznosti jsou rucné navadéné pily zavéSené s protizavazim. Sekace
na skot nejsou rozsifené, mohou vSak zlepSit kvalitu pileni. S ohledem na povinnost
odstranovat michy kviili BSE Ize o¢ekéavat vyrazné zmény v technologii ptileni: vedle raznych
fréz a vsavani michy je mozné i vyjimani celych pateti (neptlenych).

Konecéna uprava

Na zavér jatecniho opracovani je nutné jatecné opracované kusy veterinarné
prohlédnout, upravit, zbavit nezadoucich ¢asti a ocistit a pfipravit na zvazeni a klasifikaci.

Kone¢na uprava, tzv. toileta nasleduje ihned po ukonceni veterinarni prohlidky a
spo¢iva v odfezavani nezadoucich, zejména znecCisténych Casti, upraveni vzhledu jatecné
opracovanych kusi a ptipadné osprchovani (viz dale) pitnou vodou

Pifi nebo pied touto upravou je mozné té€zit suroviny povolené po veterindrni
prohlidce, napt. farmaceutické suroviny.

Znacné pozornost se vénuje vysetieni na BSE - odebiraji se vzorky prodlouZené michy
a dodévaji se do specializovanych laboratofi. Peclivé je tieba odstranit michu - kromé riznych
hackl se vyuziva odsati vyvévou, vyfrézovani, uvazuje se i o vyjimani celych patefi.

Skot se po veterindrni prohlidce vétSinou nesprchuje, ocisténi povrchu spociva v
odiezani znecisténych mist. Pouzivani suchych utérek u nas neni povolené. Zda sprchovat ¢i
ne je predmétem diskusi. Osprchovanim se sice na jedné strané odstrani kontaminace
povrchu, na druhé stran€ vSak se mikroorganismy roznesou po celém povrchu. Proto se jiz
nedovoluje sprchovani vodou po veterindrni prohlidce, ani po skonceni necisté casti, ktera se
kon¢i vynétim organii dutiny té€lni. Vyznamny je ptfitom thel, pod nimZ se kusy sprchuji. Ma
byt hodné ostry, aby voda smyvala co nejrychleji mikroorganismy s povrchu.

V nékterych podnicich se pouziva postiik roztokem kyseliny mlé¢né (1-2 %, 50 °C),
ktery je velmi ucinny pro snizeni povrchové kontaminace a tim prodlouzeni Gdrznosti jate¢né

vvvvvv

Zchlazovani a uchovani v chladu.

Po zvézeni je tieba zabranit mikrobnimu rozkladu, proto se jate¢né opracovana téla
musi vychladit, pokud mozno co nejrychleji. I kdyz z hlediska platnych ptedpisii je tfeba
vychladit pod 7°C, je 1épe teplotu snizit vice, v idedlnim ptipad¢ maso vychladit a udrzovat
pii teploté 0 °C.

Pii chlazeni je tfeba zabranit tzv. chladovému zkraceni. Nastava tehdy, pokud se
teplota klesne pfili$ rychle, jeSté pfed ndstupem rigoru mortis. Proto by se mélo zchladit na
teplotu ne niz8i nez 10 °C, vyckat aZ nastane rigor mortis a poté zchlazovani dokon¢it. Béhem
zchlazovani a nasledného chladirenského skladovani je tfeba rovnéz fidit relativni vlhkost a
rychlost proudéni okolniho vzduchu s ohledem na mozné odpatfovani vody (hmotnostni

ztraty) 1 moznost osliznuti povrchu masa.
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5. Klasifikace jate¢né upravenych tél skotu poraZeného ve véku
osmi mésici a vice

Zakladni pojmy:

Odborné terminy nejcastéji pouzivané pii klasifikaci jate¢nych tél skotu:

¢ Hmotnost jate¢né upraveného téla (JUT) za tepla (pi‘ejimaci hmotnost) — hmotnost
JUT jatecného skotu zjisténad vazenim v teplém stavu po ukonceni porazky a veterinarni
prohlidky, a to nejpozdéji do 60 minut po provedeni vykrvovaciho vpichu.

e Hmotnost JUT za studena - hmotnost JUT za tepla sniZzena o 2 %.

e Jatecné upravené télo (JUT) — celé t€lo nebo dvé pulky téhoz zvifete po vykrveni a
stazeni z kiize bez hlavy oddélené od trupu pfed prvnim krénim obratlem, bez nohou
oddélenych v dolnim kloubu zapé&stnim a zanartnim, bez michy, bez organii dutiny hrudni,
bfiSni a panevni vynatych i S pfirostlym lojem, bez podkozniho loje na vnitini strané
vrchniho $alu, bez ledvin, panevniho a ledvinového loje, u mladych byku, bykt a volii bez
Sourkového loje, u jalovic bez vemenniho loje, u krav bez vemene a vemenniho loje, bez
blanité a svalnaté ¢asti branice, bez ohanky oddélené mezi poslednim obratlem kiizovym
a prvnim obratlem ocasnim a bez kréni zily s pfirostlym lojem.

o Kategorie tél jatecného skotu — rozdéleni tél jate¢ného skotu podle véku a pohlavi.

e Trida zmasilosti — hodnoceni vyvinu svalové tkané na jate¢ném téle, a to zejména na
kyté, hibetu a pleci

e Trida protucnélosti — hodnoceni vyvinu tukové tkané, tukového kryti a mnozstvi
deponovaného tuku na vnéjsi strané jatecného téla a v dutin€ hrudni

e Trida jakosti — kombinace kategorie téla jatecného skotu, tfidy zmasilosti a tfidy
protucnélosti.

Historie zavadéni jednotné klasifikace JUT skotu v zemich EU

Pred zavedenim systému jednotné klasifikace v zemich Evropského hospodaiského
spoleCenstvi (nyni Evropské unie) byly na izemi jednotlivych statd vyuzivany rizné zptisoby
hodnoceni jatecného skotu anebo JUT skotu. Pro klasifikaci JUT skotu byly rozhodujici
kategorie, hmotnost jatecného téla, hodnoceni tvaru téla (zmasilosti) a protucnélost.
Jednotlivé systémy se od sebe v dusledku odlisnych produkénich podminek, preferenci
konzumentl a struktury velko 1 maloobchodu s masem vice ¢i méné odliSovaly. To vSak
pfinaselo problémy pii obchodovani a kontrole trhu s hovézim masem v ramci spolecenstvi.
Proto byla vr. 1981 Nafizenim Rady ¢. 1208/81 zavedena jednotna klasifikace JUT skotu
zalozena na vizudlnim hodnoceni jatecnych tél, které byly nasledné zatazeny do jedné z 5 tiid
za zmasilost (E, U, R, O, P) a protu¢nélost (1, 2, 3, 4, 5). Pozd¢ji bylo pfi hodnoceni
zmasilosti umoznéno pouzivat i tiidu S pro extrémné osvalend zvitata specializovanych
plemen s vyskytem tzv. dvojbedii (double muscling). Pivodné byla klasifikace provadéna
pouze pro potieby intervence a cenového monitoringu, ale od 1. ledna 1992 bylo v EU pouziti
tohoto systému povinné pro vSechna jatka s porazkou vice nez 75 kust dospélych kust
hovéziho tydn€ v rdmci celoro¢niho priméru a s vyjimkou ptipadl, kdy je skot na Zadost a
ucet zadatele dodavan pouze k porazce. Od r. 2018 se pak tato hranice zvySuje na 150
dospé€lych kust. Jednotlivé Clenské staty vSak mohou zvolit i niz$i hranici. Soucasné znéni
piislusné legislativy EU je soucésti materialli poskytovanych v ramci Skoleni klasifikatort
skotu.
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P¥iiny a historie zavedeni jednotné klasifikace ,,SEUROP* v Ceské republice

Diive platné Ceskoslovenské statni normy CSN 46 6120 , Jateény skot“ a CSN 46
6121 ,Jatecna telata” umoznovaly vizudlni zatazeni do jedné ze Ctyf tfid podle zmasilosti (E,
A, B, C) a do jedné ze tii tfid podle protucnélosti (1, 2, 3). Jednotlivé kategorie jatecného
skotu (byci, jalovice a voli, kravy) byly zarazovany do tfid jakosti v zZivém stavu anebo
Vv mase. Pii nakupu v Zivém se nakupni hmotnost stanovila vazenim a naslednou srdzkou za
nakrmenost, kterd se pohybovala od 0 do 8 %. Zatazeni do tfidy jakosti bylo provedeno na
zéklad¢ vizuadlniho hodnoceni zvifete a pomoci tzv. ,feznickych hmati“ na predem
stanovenych castech téla. Tento systém klasifikace ddval moznost vzniku spori mezi
prodavajicim a kupujicim ohledné vysky srazky za nakrmenost anebo zafazeni do tiidy
jakosti, proto se vice uplatiioval objektivnéjsi a presnéj$i nakup v mase. Pti tomto zptisobu se
do stejnych tiid za zmasilost a protu¢nélost zatazovalo jate¢né upravené télo po porazce pred
vychlazenim.

Klasifikace jatecnych tél skotu je specificka vtom, ze se podle stejnych kritérii
hodnoti rizné kategorie skotu liSici se vékem a pohlavim. Mezi hodnocenymi tély proto
existuje zna¢na variabilita. Nelze tedy jako pfi hodnoceni jate¢nych tél prasat pouZit relativné
jednoduchych metod klasifikace s pouzitim piistroji méficich tloustku svaloviny a tuku na
pfedem danych mistech téla. Pro klasifikaci jatecnych tél dospélého skotu je nutné vyuzit
maximaln¢ komplexni a propracovanou metodu zaloZenou na objektivnim zjisténi hmotnosti
jate¢né upraveného téla po porazce a co nejpiesnj$im vizudlnim posouzeni zmasilosti a
protuc¢nélosti. Tyto podminky systém jednotné klasifikace ,,SEUROP* pouzivany v zemich
EU spliuje.

V dubnu 2000 byla Ceskym normalizaénim institutem vydana Ceské technickd norma
CSN 46 6120 ,Klasifikace jateénych t&l skotu“. Jeji znéni bylo hlavni technickou souasti
vyhlasky Ministerstva zeméd¢lstvi ¢. 354/2001 Sb. o zptisobu provadéni klasifikace jate¢né
upravenych tél jate¢ného skotu a jate¢nych ovci a podminkach vydévani osvédceni o odborné
zpusobilosti fyzickych osob k této cinnosti. Tato vyhlaska byla pfijata 19. zari 2001
suc¢innosti od 1. ledna 2002. Jeji platnost byla zruSena v souvislosti se vstupem Ceské
republiky do EU.

V soucasnosti je klasifikace JUT skotu provadéna na zéklad€ zédkona o potravinach a
tabadkovych vyrobcich 110/1997 Sb., § 4a v platném znéni. V dubnu 2004 byla dale pfijata
vyhlaska Ministerstva zeméd¢lstvi ¢. 194/2004 Sb. o zpisobu provadéni klasifikace jate¢né
upravenych tél jate€nych zvifat a podminkach vydavani osvédéeni o odborné zplsobilosti
fyzickych osob k této &innosti. Uéinnost tohoto piedpisu je od 1. kvétna roku 2004. 17. srpna
2005 vysla vyhlaska MZe 324/2005 Sb., ktera doplituje predchozi vyhlasku s Gc¢innosti od 1
zari 2005.

Ocekavané piinosy zavedeni nového zplisobu klasifikace jatecnych tél skotu:

e Jednotné stanoveni tfid jakosti jatecnych tél a ztoho plynouci nalezité financni
ohodnoceni a zvySeni divéry mezi obchodnimi partnery.

e Ziskani pfesnych statistickych informaci o ndkupu zvitat podle tfid jakosti, hmotnosti
JUT, nékupni ceny, plemene, chovatele atd.

e Zvyseni tlaku na pozadovanou kvalitu jate¢nych tél skotu.

e Porovnatelnost jakosti jate¢nych tél dosahované v jednotlivych populacich, regionech
nebo zemich.

e Sjednoceni legislativy nutné v ramci procesu vstupu do EU.
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e Vytvofeni srovnatelnych podminek pro intervenéni ndkupy a prodeje, kladné
ovlivnéni podminek pro export a import hovéziho masa.

Zasady klasifikace JUT skotu

Povinnost zajistit klasifikaci a oznaCeni jateCn¢ upravenych tél jateCnych zvirat
zptisobem a vrozsahu stanoveném bezprostfedné zavaznymi piedpisy Evropskych
spolecenstvi ma v Ceské republice kazdy provozovatel potravinaiského podniku provozujici
jatka, ktery porazi jateCna zvirata. Vyjimkou jsou provozovatelé jatek, kteti porazi skot ve
veku osmi meésicti a vice v roénim praméru nejvyse do 20 kusa tydné. Tato povinnost se dale
nevztahuje na jatecny skot, ktery je dodavan pouze k pordzce pro vlastni spotifebu. Naklady
spojen¢ s klasifikaci jate¢nych zvifat hradi stejnym dilem dodavatel jatecnych zvifat a
provozovatel jatek.

Pii pfevzeti na jatkach musi byt jateny skot oznafen v souladu s vyhlaskou o
oznacovani a evidenci hospodarskych zvirat tak, aby byla jeho identita zjistitelnd az do
ukonceni porazky, veterinarni prohlidky a zatazeni do tfidy jakosti. Zvifata by méla byt na
jatky dodéana la¢na (12 hodin pied porazkou nekrmend), ¢istd a musi odpovidat veterinarnim
ptedpisim o dodavkovych podminkéch.

Klasifikovana jsou pouze JUT skotu ve véku osmi mésici a vice. Zakladnim
principem klasifikace JUT skotu je co mozna nejpfesnéjsi stanoveni jate¢né hodnoty JUT
V teplém stavu na zéklad¢ informaci o piejimaci hmotnosti JUT, kategorii jate¢ného skotu
podle véku a pohlavi a podle zatfazeni do tfid zmasilosti a protu¢nélosti. Vlastni klasifikace by
se méla uskutecnit na konci porazeci linky do 60 minut od zapoceti porazky. Klasifikator
provadi nejen samotné hodnoceni JUT, ale i kontrolu pfejimaci hmotnosti a oznaceni JUT
tiidami jakosti.

Jate¢né upravené télo (referencni uprava) je definovano jako celé télo nebo dvé
pulky téhoz zvifete po vykrveni a stazeni z kiize bez hlavy oddélené od trupu pted prvnim
krénim obratlem, bez nohou odd¢lenych v dolnim kloubu zapéstnim a zénartnim, bez michy,
bez organt dutiny hrudni, bfiSni a panevni vynatych i s pfirostlym lojem, bez podkoZzniho loje
na vnitini strané vrchniho $alu, bez ledvin, panevniho a ledvinového loje, u mladych bykd,
bykl a voli bez Sourkového loje, u jalovic bez vemenniho loje, u krav bez vemene a
vemenniho loje, bez blanité a svalnaté €asti branice, bez ohaiky oddélené mezi poslednim
obratlem kifiZovym a prvnim obratlem ocasnim a bez kréni Zily s pfirostlym lojem.

V CR je vyuzivana tzv. referenéni Uprava jate¢ného téla popsana v Nafizeni EP a
Rady (EU) &. 1308/2013 a v Natizeni Komise (ES) & 1249/2008. Clenskym statim je vsak
umoznéno pouzivat i odliSny zpisob upravy jate¢ného téla. V takovém ptipad¢ je pro ucely
hlaSeni cen hmotnost JUT upravovana pomoci korekénich faktorii uvedenych v ptiloze III
Natizeni Komise (ES) ¢.1249/2008.

Piejimaci hmotnost JUT je zjistovana vazenim po ukonceni porazky a veterinarni
prohlidky nejpozdéji 60 minut po provedeni vykrvovaciho vpichu. Povinnosti klasifikatora i
pracovnika povéteného inspekci prace klasifikatora by méla byt 1 kontrola funkc¢nosti a
pfesnosti pouzivané vahy.

Dospély jatecny skot je zafazovan do jednotlivych kategorii podle véku a pohlavi
s ohledem na udaje uvedené v privodnich dokladech jate¢ného skotu podle popisu uvedené¢ho
v tabulce 13. Kategorie mlady skot (Z), mlady byk (A), byk (B), vil (C), krava (D) a jalovice
(E) jsou kategorie, jejichz pouziti je v zemich EU povinné (jsou zakotveny v legislativé EU).
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Tabulka 13: Kategorie tél jate¢ného skotu

Kategorie Oznadeni Popis
Milady skot Z JUT zvitat ve véku od 8 do 12 mésict bez ohledu na pohlavi
Miady byk A JUT byka ve véku od 12 do 24 mésicti
Byk B JUT byka ve véku od 24 mésicti
Viil C JUT voli ve véku od 12 mésicti
Krava D JUT krav
Jalovice E JUT jalovic ve véku od 12 mésict

Po zatazeni JUT do kategorie se stanovi tfida zmasilosti a protucnélosti. Podle
stupn¢ zmasilosti se JUT zarazuji do 6 tiid (S, E, U, R, O, P), podle stupné protucnélosti do 5

tid (1, 2, 3, 4, 5).

Stanoveni tiid zmasilosti 1 protu¢nélosti se provadi subjektivné podle

obrazovych vzorti JUT a podle slovnich definic pro JUT zafazena v jednotlivych ttidach.
Obrazové vzory i slovni definice jsou spolec¢né pro vSechny kategorie jate¢ného skotu.

Ttida zmasilosti se stanovi smyslovym posouzenim znaki uvedenych v tabulce 14.1 a 14.2

Tabulka 14.1: Klasifikace JUT skotu podle zmasilosti

Trida zmasilosti

Popis

vSechny profily extrémné konvexni; vyjimecné vyvinuta svalovina s dvojim

S :
s wnr osvalenim
nejvyssi
E vSechny profily konvexni az super konvexni; vyjimecné vyvinutd svalovina
vynikajici
U profily celkové konvexni; velmi dobie vyvinuta svalovina
velmi dobra
R profily celkoveé rovné; dobfe vyvinuta svalovina
dobra
@) profily rovné az konkavni; primérné vyvinuta svalovina
primérna
P vSechny profily konkavni az velmi konkavni, slabé vyvinuta svalovina
Spatna
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Tabulka 14.2: Klasifikace JUT skotu podle zmasilosti

Trida Dopliiujici ustanoveni
zmasilosti
S Kyta:  velmi vyrazné zakulacend, dvojité osvaleni, | Vrchni §4l siln¢ vyklenuty nad sponou
nejvyssi svaly vyrazné od sebe odd¢lené panevni (symphisis pelvis)
Hibet: Siroky a silné vyklenuty az k pleci Spodni §4l silné vyklenuty

Plec:  vyrazné vyklenuta

E Kyta:  siln€ vyklenuta Vrchni §al vyrazné vyklenuty nad

vynikajici sponou panevni (symphisis pelvis)
Hribet: Siroky, siln¢ vyklenuty az k pleci
Spodni §al siln€ vyklenuty
Plec:  silné vyklenuta

§] Kyta:  vyklenuta Vrchni §al vyklenuty nad sponou
velmi dobra panevni (symphisis pelvis)

Hibet: Siroky a dobfe vyklenuty, az k pleci
Spodni §4l vyklenuty
Plec:  vyklenuta

R Kyta:  dobfe vyvinuta Vrchni a spodni 4l je slabé klenuty
dobra

Hibet: jesté dostate¢né klenuty, u plece méné Siroky

Plec:  dobfe vyvinuta

@) Kyta:  stfedné vyvinuta Spodni $4l zarovnany

vyhovujici )
y ! Hibet: stfedné vyvinuty

Plec:  stfedné vyvinuta az plocha

P Kyta:  slabé vyvinuta

Hibet: hubeny s patrnymi kostmi

Plec:  plocha s patrnymi kostmi

Schématicky jsou profily JUT v jednotlivych tfidach zmasilosti zndzornény na obr. 1.
Vizualné se hodnoti vyvin a plnost osvaleni, zakulacenost anebo hranatost a vyklenuti anebo
plochost nejdiive pti celkovém pohledu na jate¢né télo a poté u nejvyznamnégjsich (nejvyse
cenénych) Casti téla v poradi kyta, hibet a plec. Pokud ma byt JUT zatazeno do tiidy S anebo
E, musi definicim pro tyto tfidy odpovidat vSechny tfi hlavni ¢asti JUT, tedy kyta, hibet i
plec. Pro zafazeni do tfid U, R, O a P je nezbytné, aby ptislusné definici odpovidaly nejméné
dvé z uvedenych hlavnich ¢asti. Zvyseny diraz je obvykle kladen na utvafeni kyty. Dlivodem
je fakt, ze ztéto Casti pochdzi zdaleka nejvyssi podil hovéziho zadniho masa. Ttida S se
pouziva jen u extrémné zmasilych JUT charakterizovanych vyskytem dvojbedii (dvojitého
osvaleni), ktera ptipadaji v ivahu jen u nékterych specializovanych masnych plemen, jako
jsou belgické modrobilé a méné Casto piemontese. Pocty Cistokrevnych zvifat téchto plemen
chovanych na nasem uzemi nejsou vysoké, proto bude vyuziti této tfidy pii klasifikaci
omezené a spise vyjimecné.

Ttida protucnélosti se stanovi smyslovym posouzenim znaki uvedenych v tabulce 15.1 a 15.2

34



Tabulka 15.1: Klasifikace JUT skotu podle protuc¢nélosti

Trida protucnélosti Popis
1 Slaba nebo zadna vrstva tuku
velmi slaba
5 Mirna vrstva tuku, svalovina témér vSude
. fetelna
slabi zietelna
Svalovina je témér vSude pokrytd tukem s
3 o o x vyjimkou kyty a plece, slabé vrstvy tuku v
primérna A ’
hrudni dutiné
4 Svalovina pokryta tukem, na kyté a pleci je
s piesto Castecné ztetelna, silné vrstvy tuku v
silna AN
hrudni dutiné
5 Cely povrch jate¢né upraveného télo je pokryt
velmi silna tukem; velmi silné vrstvy tuku v hrudni dutiné

Tabulka 15.2: Klasifikace JUT skotu podle protucnélosti

Trida < e .
x yr . Doplnujici ustanoveni
protucnélosti

1 . : Dutina hrudni bez tukového kryti
velmi slaba
2 . V duting hrudni jsou zietelné viditelné mezizeberni svaly
slaba
3 v V dutiné hrudni jsou meziZzeberni svaly jesté viditelné
prumeérna
4 Na povrchu kyty jsou zfetelné pruhy loje. V dutiné hrudni je mezizeberni svalovina kryta
silna lojem
ielmi silnd Kyta je téméf cela plosné kryta lojem. V duting hrudni je silné kryti lojem

Pro zatazeni do tfidy protu¢nélosti je dulezitd rovnomé&rnost plochy tukového kryti na
povrchu téla, u vyssich tiid (4 a 5) 1 tloustka tukového pokryvu, a dopliujicim znakem je
vyvin tukové tkan€ v hrudni dutin€ a stupen prekryti svaloviny v meziZebernich prostorech.
Zavislost mezi tukovym krytim JUT a vyvinem tukové tkdné¢ v hrudni dutin€ neni u
jednotlivych kategorii stejny. Napt. V ptipadé podobného stupné tukového pokryti jate¢ného
téla z vnéjsi strany je vyvin tukové tkané uvnitt hrudni dutiny obvykle vyssi u bykd nez u
krav a jalovic.

Legislativa EU umoziiuje, aby jednotlivé ¢lenské zemé vyuzivaly tzv. podtiidy. Jednu
tiidu 1ze rozdélit maximalné na tfi podtiidy. Zmasilost 1ze tedy klasifikovat maximalné 18 a
protu¢nélost maximalné 15 tfidami. Mezi jednotlivymi zemémi v tomto sméru existuji znacné
rozdily. Napt. v Dansku je zmasilost hodnocena 15 tfidami (E+, E, E-, U+, U, U-, R+, R, R-,
O+, O, O-, P+, P, P-), ale protu¢nélost pouze zékladnimi 5 tfidami. Navic je 5 tfidami
hodnocena barva tuku na povrchu téla. Naopak v Italii se vyuziva pouze zdkladni klasifikacni
stupnice 5 t¥id zmasilosti a 5 tiid protu¢nélosti. V Ceské republice stavajici pravni uprava
S vyuzivanim podtiid rovnéZz dosud nepocita a lze tedy vyuzit pouze 6 zdkladnich tiid
zmasilosti a 5 tfid protuc¢nélosti.
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Obr. 1: Schematické znazornéni zarazeni JUT kategorii Z, A, B, C, D a E do trid
zmasilosti

Vyslednd tiida jakosti je dana kombinaci kategorie téla jateCného skotu, tridy
zmasilosti a tfidy protucnélosti, napt. AU2. Tiida jakosti spolu s piejimaci hmotnosti tvoii
zaklad pro stanoveni ceny JUT.

Na kazdém klasifikovaném JUT musi byt vysledna tfida jakosti pfedepsanym
zptisobem vyznacena. Oznacena musi byt kazda ctvrt JUT. Oznaceni JUT se provadi
razitkovanim na vnéjsi stranu JUT za pouziti zdravotné nezdvadné a nesmyvatelné barvy
odolné vici teplu. Pismena a ¢islice musi byt zietelné Citelnd. Druhym schvalenym zptisobem
oznaGovéni je pouziti etiket umisténych na vnéjsi nebo vnitini strané JUT. Udaje na etiketach
musi byt zieteln¢ Citelné a musi obsahovat minimalné tfidu jakosti. VSechny udaje musi byt
dobfte citelné a nelze u nich tolerovat zddné zmény. Etikety musi byt nepadé¢latelné, odolné
proti roztrzeni a k JUT musi byt pevné pfipevnény. Razitka ani etikety nesmi byt z JUT
odstranény pfed bouranim. Uvedeny zplisob oznacovani neni povinny pro provozy, ve
kterych se bouraji JUT vSech pordzenych zvitat.

Vysledky klasifikace se pisemnou nebo elektronickou formou sdéluji dodavateli
piipadné fyzické nebo pravnické osobé&, kterda nechala pordZku provést. Na faktufe nebo
dokumentu k ni pfipojeném musi byt uvedeny udaje o téidé jakosti daného JUT (pomoci
ptislusnych ¢isel a pismen) a hmotnosti JUT s uvedenim, zda se jedna o hmotnost za tepla
nebo za studena.

Primérné zarazeni JUT skotu do tiid jakosti

Pro primérmé zatazeni do tfid jakosti v jednotlivych kategoriich je rozhodujici
prevazujici uzitkovy typ chovaného skotu. Je evidentni, ze se bude liSit primérné zatfidéni
populace s prevladajicim chovem skotu specializovaného na produkci mléka a populace
s vysokym podilem skotu s kombinovanou uzitkovosti, pfipadné skotu masnych plemen.
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Cenové masky

Jednotlivym tiidam jakosti jatecnych tél skotu je pfifazovana cena za 1 kg JUT (100
kg JUT). Na tuto cenu ma vliv zafazeni do kategorie, tfidy za zmasilost a protu¢nélost a
v n¢kterych zemich se zohlednuje 1 hmotnost JUT v dané kategorii. Rozdily v cen¢ by mély
zohlednovat rozdily Vv kvantitativnich i kvalitativnich znacich mezi kategoriemi, tfidami
jakosti ptipadné¢ hmotnostmi JUT, ale i podle momentalni poptavky na trhu. Cenové rozdily
mezi jednotlivymi tfidami jakosti jsou znazornény v tzv. ,.cenovych maskach®. Tvorba
cenovych masek nepodléhda Zadnym pravnim piedpisim, proto se jejich charakter lisi
Vv zéavislosti na zemi, ale i regionu uplatnéni. Rozdily mezi jednotlivymi tfidami nejsou fixni,
ale méni se v zavislosti na podminkach trhu.

Kontrola ¢innosti klasifikatora

Zpisob kontroly vychdzi z Natizeni Komise (ES) €. 1249/2008, ¢l. 11 (od r. 2018 ¢.
2017/1184).

Kontrola je provddéna inspekénim organem, ktery je na daném masokombinatu
nezavisly. V Ceské republice byl statnim dozorem nad klasifikaci t&l jate¢nych zvitat povéien
Ustedni kontrolni a zkusebni ustav zemédélsky, od r. 2014 je to Statni veterinarni sprava.

Predmétem kontroly jsou:
e Funkcnost a piesnost vahy, na které se zjiStuje piejimaci hmotnost JUT.
e Spravnost upravy jatecného téla.
e Spravné zatazeni JUT do tfidy jakosti (kombinace kategorie t¢la jate¢ného skotu podle
veku, pfejimaci hmotnosti a pohlavi, tfida zmasilosti, tfida protu¢nélosti).
e Spravny zpusob oznaceni JUT.
e Spravnost a uplnost vyplnéni klasifikacniho protokolu.
e Soulad mezi udaji uvedenymi na JUT a v klasifikaénim protokolu, ptipadné mezi
udaji v klasifika¢nim protokolu a tdaji zaslané do centralni evidence.
Kontrola formou neohlaSené navstévy je uskuteCnéna nejméné dvakrat za tfi mésice
Vv jateckych provozech porazejicich tydné vice nez 75 kusii skotu ve v€ku 8 mésicli a vice a
kazda kontrola by méla byt provedena na minimalné 40 JUT. Pro provozy s niZ§im poctem
porazek si jednotlivé clenské zemé EU mohou samy stanovit frekvenci kontrol a minimalni
pocet kontrolovanych JUT. V piipadé, ze je zjiSt€n vyznamné vysSi pocet nespravnych
zatazeni do tfid jakosti, pfipadné dal$i nesrovnalosti, zvySuje se frekvence inspekénich
navstév a pocet kontrolovanych JUT, pfipadné miize byt ptislusnému klasifikatorovi zrusena
licence.
Inspekéni organy vedou o prubéhu a vysledcich kontrol pfesnou evidenci.
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6. Pozadavky na vypracovani protokolu o klasifikaci JUT skotu

Velmi dulezitou soucasti klasifikacniho tkonu je zaevidovani vsSech udaji o
Klasifikaci. K t¢émto uc¢eliim slouZi protokol o klasifikaci jatecné upravenych tél (JUT) skotu.

Vyhlaska MZe CR &. 194/2004 Sb. uvadi pozadavky na provadéni klasifikace a
popisuje podminky odborné ptipravy klasifikatorti. Podle § 5 zminéné vyhlasky vypracuje
klasifikator ,,Protokol o klasifikaci®.

Protokol zpracovava klasifikator pro celou skupinu jate¢nych zvitat stejného druhu od
jednoho dodavatele dodanou v jednom dni. Protokoly musi byt ¢islovany tak, aby u jednoho
provozovatele potravinaiského podniku provozujiciho jatka tvoftily ucelenou ciselnou fadu.

Provozovatel potravinaiského podniku provozujici jatka zasila protokoly o klasifikaci
jatecnych prasat a jate¢ného skotu souhrnné vzdy za kalendaini mésic, a to nejpozdé€ji paty
pracovni den nasledujiciho mésice osobé povétené vést ustfedni evidenci hospodaiskych
zvirat. Pii pfeddvani udaji zpisobem umoziujicim dalkovy pienos dat schvaluje osoba
povéiend vést ustfedni evidenci hospodarskych zvirat format zasilaného datového souboru.

Klasifikator pfedd protokol provozovateli jatek, na nichz je provadéna klasifikace.
Provozovatel jatek je povinen pisemné nebo v elektronické podobé sdélit vysledky dodavateli
jateCnych zvifat, a osobé povéfené vedenim ustfedni evidence zvifat, kterd je povinna
zpracovavat zaslané vysledky v rozsahu a zptisobem stanovenym vyhlaskou. Provozovatel
jatek musi uschovat protokol po dobu 1 roku.

Touto pravnickou osobou je Ceskomoravska spole¢nost chovateld, a.s., Hraditko pod
Mednikem 252 09.

PoZadavky na sbér dat 7 Kklasifikace JUT skotu:

Pisemna forma protokolu o klasifikaci JUT skotu (ptiloha 1) nebo jeho ptislusnd datova véta
(ptiloha 2) musi obsahovat tyto tdaje:

1) Osobni dislo Klasifikatora — Ciselny kod (6 Cislic) — pridéli MZe — odbor dozoru nad
trhem s potravinami.

2) Registracni Cislo hospodarstvi chovatele — ¢iselny kod (10 &islic), ktery je pouzivan pro
ucely ustfedni evidence. Posledni dvé Cislice jsou nepovinné a oznacuji stdj, ze které je
jate¢ny skot dodavan. V pfipad€, ze nebude oznacena stdj poslednimi dvéma ¢islicemi, je
tteba uvést na tato mista nuly. V pfipad€, Ze zvife je prodavano obchodnikem, jsou
v ¢iselném kodu datoveé véty uvedeny nuly.

Poznamka: V ptipad¢, ze se jedna o pFimy import zvirat ze zahrani¢i na jatky, uvede se do
pole Registra¢ni Cislo hospodarstvi chovatele trojciferny kod zemé ptivodu podle ¢iselniku
uvedeného v Ptiloze 1.

3) Registracni Cislo obchodnika — Ciselny kod (10 ¢islic), ktery je pouzivan pro ucely

ustfedni evidence. Vypliuje se jen v pfipadech, kdy je zvife prodavano obchodnikem.
V pfipadé, Ze zvite je prodavano chovatelem, jsou v ¢iselném kodu datové véty uvedeny nuly.
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4)

5)

6)

7)

8)

9)

Registraéni €islo jatek — Ciselny kod (10 cislic), ktery je pouzivan pro ucely ustiedni
evidence. Posledni dvé Ccislice jsou nepovinné. V piipadé, Ze nebude oznacena stdj
poslednimi dvéma ¢islicemi je tfeba uvést na tato mista nuly.

Datum Klasifikace — ¢iselny kod (6 ¢islic) — den, mésic, rok.

Priklad: Klasifikace probéhla 29. tinora 2008
Datum klasifikace: 2/9/0|2|0 |8

Poradové cislo jate€ného skotu — ciselny kod (3 Cislice). Uvadi se pro kazdy den
pocinaje od jednicky urcené pro prvni porazené zvire. Zvirata kazdého dodavatele jsou
zapisovana na samostatny list, pfi¢emz potadové ¢islo prvniho porazeného skotu dalSiho
dodavatele se odvodi od posledniho poradového Ccisla jate¢ného skotu piedchoziho
dodavatele zvySeného o jednotku. Z toho vyplyva, ze po cely den se Cisluje prubézné.

UsSni znamka — (Ciselny kod — 12 Cislic), obsahuje Kod zemé (dvé pismena) a vlastni
Identifikaéni &islo zviFete podle Ustiedni evidence. Identifikaéni ¢islo se vzdy zapisuje
tak, aby posledni &islice &isla zvifete byla zapsana uplné vpravo. Ceska devitimistna usni
Cisla se tedy zapisuji tak, Ze slabé stinované Sedivé pole pro prvni tii ¢islice se vynecha
a Cislo zvifete se zapiSe az za toto Sedivé pole. V piipadé, ze ma zvife v datové véte
9 mistny kdd, jsou na prvnich tfech mistech nuly.

Trida jakosti — tfimistny kod

e  prvni misto je vyhrazeno pro kategorii jate¢ného téla (A, B, C, D, E, Z)
e na druhém misté se uvede tfida zmasilosti (S, E, U, R, O, P)

e na tietim misté se uvede tfida protu¢nélosti (1, 2, 3, 4, 5)

Priklad: byk, tfida zmasilosti U, tfida protu¢nélosti 2
Ttida jakosti
B |U]J| 2

Piejimaci hmotnost (JUT v kg) — ciselny kod (4 cislice). Prejimaci hmotnost je
vypoctena z hmotnosti JUT za tepla zvazeného nejpozdéji do jedné hodiny od provedeni
vykrvovaciho vpichu, od které byla odeCtena dvé procenta za vychlazeni. Ptfejimaci
hmotnost je uvadéna v kg na jedno desetinné misto.

V ptipadé pozastaveni JUT po klasifika¢nim tkonu, je nutno takové JUT z klasifikacniho
protokolu vytadit. V protokolu budou pouze JUT, ktera byla nasledné zpenéZena.

Kontroly provadéné povéienou organizaci p¥i ukladani dat 7 klasifikace
JUT skotu do pocitacové databaze

Povéfena organizace provede formalni kontrolu zaslanych dat, tj. délka obdrzené datové véty,
test na nenumerické tidaje v ¢iselnych polozkach apod. Piipadné mezery jsou transformovany
na nuly. U obdrzenych tiskopisii provadi zbéznou formalni kontrolu vyplnéni tiskopisu.

Pti zpracovani dat na pocitaci vyhotovuje povéiena organizace elektronickou a tisténou
sestavu, kterd obsahuje seznam JUT, u kterych byl zjistén néjaky nepravdépodobny udaj.
Tuto sestavu rozesild na jednotliva jatka. Kazdy fadek sestavy ptedstavuje opis hlaseni vSech
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udaji o klasifikovaném JUT a pted kazdym nespravnym ¢i nepravdépodobnym tdajem je
tistén znak chyby. Zjisténé chyby jsou kategorizovany na mékke a tvrdé.

Mékka chyba — (v chybniku oznacena symbolem $) hlaseni je do databaze zapsano
podminecné a ocekava se oprava.

Tvrda chyba — (v chybniku oznacena symbolem *) hlaSeni neni do databaze zapsano.

Zpusob opravy

HlaSeni se posle opakované se vSemi udaji o konkrétnim JUT, tedy i s témi, u kterych nebyla
zjisténa témito formalnimi ¢i logickymi kontrolami zadna zavada. Piipadné jiz pievzaté
hlaseni zapsané do databédze se shodnym ¢islem JUT je pfepsano novym hlaSenim.
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Tabulka 17: Protokol o klasifikaci JUT jate¢ného skotu

PROTOKOL
o klasifikaci jate¢né upravenych tél jatecného dospélého skotu

Osobni ¢islo klasifikatora:

Registracni ¢islo
hospodaftstvi chovatele:

Registracni ¢islo
obchodnika:

Registracni ¢islo jatek:

Datum klasifikace:
(den, mésic, rok)

Potadové USni znamka
Cislo - - — — Ttida jakostiy Hmotnost
jatecného |K0d | Identifikacni ¢islo zvifete podle JUT za
skotu D feme ustfedni evidence zvifat studena (kg)
Vysvétlivky:

1) Potadové ¢islo jateéného skotu, které pfidéluji jatka v ramci své evidence.

Podpis klasifikatora
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Tabulka 18: Popis datové véty

Popis datové véty SEUROP pro skot

01-06
07
08-15
16 - 18
19 - 26
27 - 29
30-37
3840
41— 46
47
48 - 50
51
52 — 65

66

67- 70
71
7275
76 - 81

osobni ¢islo klasifikatora

nevyuzito, nula

registracni ¢islo hospodatstvi chovatele

nevyuzito, nula

registracni ¢islo obchodnika (pokud neni shodné s registracnim ¢islem chovatele)
nevyuzito, nula

registracni Cislo jatek

nevyuzito, nula

datum klasifikace (ve tvaru DDMMRR)

nevyuzito, nula

potadové ¢islo porazeného jate¢ného skotu
nevyuzito, nula

usni zndmka porazeného zvitete, kde

52 — 53 kod zemé (alfabeticky)

54 — 65 identifikacni Cislo zvifete
nevyuzito, nula

ttida jakosti
nevyuzito, nula

hmotnost JUT za studena (v kg na 1 desetinné misto)
nevyuzito, nula

Soubor je textovy a mize byt zasilan na disketé velikosti 3,5 nebo 1épe e-mailem na adresu
seurop.skot@cmsch.cz.

Néazev souboru je vzdy ve tvaru AAAARRMM.DDS, kde

AAAA

RR
MM
DD
S

je Ctyfmistny kod identifikacniho Cisla hospodatstvi (jatek), za které je soubor
zasilan — tento Ctyfmistny kod je jinak pouZivan pro oznacovani prasat a provozovna
jatek si jej zjisti u organizace povérené vedenim ustiedni evidence

je rok, kdy je soubor odesilan

je mésic, kdy je soubor odesilan

je den, kdy je soubor odesilan

pismeno S vyjadiujici SEUROP — skot
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7. Objektivni metody klasifikace jate¢nych tél skotu

I kdyz je subjektivni klasifikace podle syst¢ému SEUROP dikladné propracovana a pti
spravném pouziti i relativné presna, existuje snaha o vyvinuti objektivnich metod klasifikace
jatecnych tél. V takovém ptipadé by byly vyuzivany rtizné typy pfistroji, pomoci kterych by
byl proces klasifikace ¢astecné anebo zcela automatizovan. Pfi¢inou vyvoje téchto metod je
Casta kritika subjektivity hodnoceni pomoci lidskych smysli, kterd mtize vést ke ztraté¢ divery
ve spolehlivost klasifikacniho systému. Automaticka piistrojova klasifikace se jevi pro
vSechny zainteresované strany jako vice akceptovatelnd pro zatazeni do vysledné tfidy jakosti
a pro nasledné zpenézeni za predpokladu, ze pouzitd metoda je nejméné stejné piesna jako
stavajici subjektivni klasifikace.

Objektivni klasifikace se v dnesni dobé bézn¢ uplatiuje pii hodnoceni jatecnych tél
prasat. V Ceské republice se k tomuto G&elu uplatiiuje jednak dvoubodova metoda, pii které
jsou zjistovany udaje v linii ptliciho fezu, jednak sondové anebo ultrazvukové piistroje, pro
které se vyuzivaji pomocné rozméry 70 mm od linie ptliciho fezu. Klasifikace jatecnych tél
prasat je tedy zaloZena na zjiSténi pomocnych rozmért, tj. tloustky sadla a svalstva v pfesné
definovaném mist¢ na JUT. Aparativni klasifikace jateCnych tél skotu je komplikované;jsi
V tom smyslu, Ze mezi hodnocenymi jateCnymi tély existuje vyrazné vyssi variabilita a podle
stejnych kritérii jsou klasifikovany rizné kategorie skotu podle véku a pohlavi. Vhodnost
klasifikaéniho systému lze charakterizovat jeho ptesnosti (jak pfesné je systém schopen
stanovit urCitou charakteristiku jate¢ného téla, tj. tfidu zmasilosti nebo protu¢nélosti) a
opakovatelnosti (s jakou pifesnosti je systém schopen méfeni zopakovat). V souasnosti je
dalezité i rychlost méfeni daného systému, ktery je soucasti porazkové linky.

Objektivni metody, kterymi je hodnocena zmasilost a protu¢nélost jate¢nych tél skotu,
1ze rozdélit do nékolika skupin:

1. Linedrni méfieni tloust’ky tuku a svalu na ¢tvrtich jate¢né upraveného téla
Pii vyuziti téchto metod jsou obvykle 24 hodin po pordZzce na fezu oddélujicim piedni a
zadni ¢tvrt’ zjistovany plocha svalu longissimus lumborum et thoracis a vrstva tukového
kryti nad timto svalem a z téchto idaji je prostfednictvim predikénich rovnic vypocitan
podil svaloviny.

2. Elektronické a optické sondy
Tyto metody byly vyvijeny a 1 v soucasnosti se v mnoha zemich vyuzivaji zejména pro
hodnoceni jatecnych t€l a kvality masa u prasat. Jejich vyuziti pro hodnoceni jate¢nych tél
skotu je vSak omezené v disledku nizké korelace mezi ziskanymi udaji a skute¢nymi
hodnotami podilu svaloviny a tuku v jate¢ném téle.

3. Bioimpedancni analyza
Meteni bioelektrické impedance na jatecnych télech skotu lze vyuzit k odhadu jejich

sloZeni.

4. Zobrazovaci metody
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Do této skupiny patii fada technik, které jsou v soucasnosti pro odhad podilu svaloviny
V jate¢ném téle skotu vyuzivany nejvice:

Pocitacova tomografie

Jedna se o vysoce presnou metodu, kterd ma Siroké vyuziti v huménni medicing.
Pomoci rentgenového pfistroje je pfi ni ziskavan trojrozmérny obraz meétfeného
objektu. Komer¢ni vyuziti pro klasifikaci jatecnych t€l skotu je vSak omezené
z divodu vysoké ceny zafizeni.

Nuklearni magneticka rezonance

Opét se jedna o metodu vyuzivanou v oblasti humanni mediciny, ktera je sice velmi
ptesna, ale pro klasifikaci jate¢nych tél v provoznich podminkéch je z divodu vysoké
ceny nevhodna.

Ultrazvuk

Techniky zaloZené na ultrazvuku jsou pomérné Casto vyuzivany pii odhadu slozeni
téla u zivych zvirat, ale 1ze je aplikovat i pro odhad podilu svaloviny v jatecném téle.
Jsou zalozeny na dvou rozdilnych piistupech. Prvnim je vyuziti rozdilné rychlosti
ultrazvuku pii prichodu svalovinou a tukem, druhym je analyza zobrazeni ziskanych
ultrazvukovymi skenery.

VIA metody (metody zaloZené na analyze obrazu)

Néstup téchto v soucasnosti velmi slibnych metod byl umoZznén rychlym
rozvojem vypocetni techniky. VIA (video image analysis) metody jsou zalozeny na
pocitaovém zpracovani digitdlniho obrazu jatecného téla, ktery byl potizen podle
pfedem specifikovanych podminek. Je hodnocena plocha téla pokrytd tukem a
svalovinou, délkové rozmeéry a uhly a pfi specidlnim trojrozmérném osvétleni i objemy
a zaktiveni urcitych partii téla. Vysledkem analyzy je pfimé zatazeni jatecného téla do
tiidy podle zmasilosti a protucnélosti a hodnotit 1ze déle i barvu tuku na povrchu téla,
piipadné vytéznost masa, kosti a tuku. Podminkou pro komer¢ni vyuziti v jateckych
provozech je kromé& splnéni kritérii pro pifesnost a opakovatelnost také plna
automatizace systému, aby mohl byt zabudovan i do porazkové linky s vysokou
kapacitou. V soucasnosti vyvoj VIA metod probiha zejména v Dansku (SFK, BCC-2),
Némecku (E+V, VBS 2000), Australii (Meat and Livestock Australia, VIAscan) nebo
ve Francii (SA, MAC).

Legislativné byla moZnost vyuziti automatickych aparativnich metod pfi
klasifikaci JUT skotu v EU zavedena jiz vr. 2003, Vv soucasnosti je upravovano
Naftizenim Komise (ES) €. 1249/2008. Kazdy Clensky stat EU nyni mlzZe udélit licenci
opraviiujici k provoznimu vyuziti takového systému aparativni klasifikace, ktery splni
podminky a minimalni pozadavky certifikacniho testu, které jsou ve zminéném
pfedpisu uvedeny. V prvnich 12 mésicich provozu schvaleného systému jsou na
jatkach, ve kterych byl instalovan, provadény cCastéjsi kontroly. Kazdé tfi mésice musi
byt provedeno nejméné Sest kontrol, které se budou tykat minimalniho mnozstvi 40
jatecnych tel. Po uplynuti 1 roku se frekvence kontrol miiZze snizit na 2 navstévy za tii
meésice. Kontroly budou zaméteny na spravné urceni kategorie JUT, piesnost zafazeni
do tfid zmasilosti a protucnélosti, Upravu jatecného téla a provadeéni dennich kontrol
funk¢nosti systému.

V soucasnosti je objektivni klasifikace JUT skotu komeréné vyuzivana na
nékterych jatkach v Irsku, Dansku, Velké Britanii a ve Spanélsku.
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