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FalSovani potravin - aktualni problém?

Na tvod kratké shrnuti. Nize uvedené skute¢nosti jsou vysledkem dlouholeté ¢in-
nosti Sttni zemé&dé&lské a potravind¥ské inspekce (SZPI) zamétené na odhalovan{
nejakostnich nebo falSovanych potravin. Pro spotrebitele je podstatné to, Ze obecné

1ze jakost potravin pochdzejicich od ¢eskych vyrobct oznacit za velmi dobrou.

Vysledky prace SZPI jednoznac¢né naznacuji, ze v ¢eském potravinarském pramy-
slu jsou produkovany kvalitni potraviny a zjisténé pripady nejakostnich nebo fal-
Sovanych potravin jsou spiSe potvrzenim Gspésnosti kontroln{ ¢innosti dozorovych
orgdnt ne? dttkazem toho, Ze by v Ceské republice doch4zelo k néjakému systema-

tickému klaman{ spottebiteld.

Co je kvalita?

Potraviny jsou téma, které zajimd kaZzdého ¢lovéka na této planeté. Podle ekono-
mickych podminek dané spole¢nosti musi nékdy lidé, bohuzel, fesit jejich zdkladni
dostupnost. V ekonomicky rozvinutych spole¢nostech postupné nahrazuje proble-

7.7

matiku dostupnosti potravin otdzka jejich odpovidajici kvality.

O kvalité se mluvi dnes a denné, kvality jsou plnd média a je detailné probirdana mezi
spottebiteli. Jak ale vlastné chépat kvalitu potravin? Lze ji chdpat jako souhrn vSech
vlastnosti, kterymi dana potravina spliiuje oéekavani kazdého jednotlivého spotte-
bitele. Jinak fe¢eno kvalita, nebo chceme-li jakost, je to, pro¢ si dany produkt kupu-
jeme nebo chceme koupit. Kvalita ma vzdy izkou vazbu na konkrétniho spottebitele

a potravina, kterd vyhovuje jednomu spotfebiteli, maze byt pro jiného nevyhovujici.

Stolni voda, na prvni pohled Zadny rozdil,
chut stejnd. Vpravo i vlevo znackova stolni
voda, ovsem ta leva je osmkrat drazsi.




Ur¢ité preference mohou byt i obecnym jevem. V Ceské republice patii k oblibenym
komoditdm naptiklad Cesky Cesnek, vSetatska cibule, tfeborisky kapr, moravské
vino nebo bur¢ék a brambory z Vysociny.

Bohuzel vzdy platila a bude platit skute¢nost, Ze nelze donekone¢na zvysovat pro-
dukci vysoce kvalitnich potravin za nizké ceny. Kvalita vzdy néco stoji a vyroba
kvalitnich potravin je zaleZitosti odborné i surovinové néro¢nou. V tuzemsku mame
pomeérné zna¢nou vyhodu v tom, Ze nasi potravinari patii v celé radé obort ke své-
tové Spicce a vzdélavani v potravinadrskych technologiich se vénuje fada univerzit
a vysokych $kol. Znaény vyznam maji také riznd cechovni sdruZeni, v jejichz zdjmu
je dobrou kvalitu ¢eskych potravin udrzet a dale rozvijet. Ceskd republika nema
zcela idedlni prirodn{ podminky pro zemédélskou vyrobu, proto v celé fadé komo-
dit nemtze cenové konkurovat hlavnim svétovym producentim. Ale prévé sdzka

na vyssi jakost a ovéreny ptivod muze byt jednou z cest pro tuzemské potravinafstvi.

Co je falsSovani?

Je pozitivni, Ze se postupné zvysuje kupni sila spotfebitelt a sou¢asné roste i snaha
vyrobcll a prodejcll co moznd nejvice uspokojovat potfeby zdkaznikd. Na druhou
stranu zdroje kvalitnich surovin pozadovaného ptivodu nejsou nevycerpatelné. Po-
stupneé se tak za¢ind vytvaret prostor k protipravnimu jedndnf nékterych vyrobct
a obchodnik, kteff vyrabi potraviny z méné jakostnich surovin nebo suroviny za-
ménuji nebo jsou ochotni vydavat potraviny zahrani¢ni za eské. V téchto ptipa-
dech jiz nelze hovorit o tom, Ze by dand potravina méla nevyhovujici jakost. V téchto
pripadech dochdzi k zdsadnimu zhorSenf{ elementarnich vlastnosti dané potraviny
a pravé zde se d4 pouzit pojem ,falSovana potravina“.

Pro nékoho musi byt tatar-

sky biftek z pravé hovézi
L svickové (vlevo), nékomu
' staci rosténec (vpravo).

Cenovy rozdil pfiblizné

450 K¢ na kilogram.

Modelové lze dany problém vysvétlit nésledovné. Podle pravniho radu nelze za ¢o-
koladu povaZovat vyrobek, ktery obsahuje méné ne% 35 % kakaové susiny (v p¥ipadé,
#e mluvime o hotké &okol4dg). Pokud ma vyrobek deklarovano 50 % kakaové suginy
a uredni kontrolou je zjisténo, Ze ve skute¢nosti je tato hodnota pouze 45 %, pak mize-
me hovorit o nedodrzeni deklarované jakosti. OvSem je-li analyzou zjisténo, Ze vyrobek
obsahuje této susiny pouze 32 %, pak uz se neda hovorit o ¢okolddé a dand potravina
bude vyhodnocena jako klamavé oznacend, respektive falsovand. Z hlediska pravniho
pak plati zasada objektivni odpovédnosti, to znamend, Ze za vlastnosti dané potraviny
odpovidé podnikatel, ktery ji ma pravé v drzeni. Pri iredni kontrole neni ve vétsiné
pripadd prakticky mozné rozhodnout, zda k falsovani doslo imyslné s cilem ziskat
neopravnénou konkuren¢ni vyhodu nebo v disledku hrubé technologické nekazné.
Ve svém dusledku je hrubd nekdzeri imyslnym ¢inem a kazdy vyrobce nebo obchodnik

ma mit nastaven G¢inny vnitfni kontroln{ systém, aby k témto excestim nedochézelo.

Spolecenska nebezpecnost falsovani
Kdy se potraviny vlastné zacaly falSovat? K podvodiim jisté dochdzelo jesté difve, nez

lidstvo objevilo pismo. Prvnf pisemnou zminku, ze které se d4 usoudit, Ze fal$ovani
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bylo nutné fesit na té nejvyssi mozné rovni, 1ze nalézt v Chammurapiho zdkontku,
vydaném kolem r.1760 pf. n.l. Zde se nachazi pozndmka ,kdo nedodrzi mnozstvi
sladu pfi vafeni piva, bude vhozen do vody“. Zminky o fal§ovani potravin se nachdzi

s

také v textech pochazejicich z dob Rimského cisatstvi, v nich jsou zaznamenény pii-

Technologicky pokrok
umoznil vyrobu i tohoto
typu vyrobkd: vlevo
klasicky eidam, vpravo
takzvana alternativa

s pridavkem rostlinné-
ho oleje.

pady falsovan{ pivodu vina nebo ptvodu hub. MnoZstvi zdznam o falSovani z obdobi
sttedovéku pak nartsté. V Praze byli ve Vltavé v kosich machéni nepoctivi pekari, jin-

de pak byly zjistény pripady priddvan{ olovnatého cukru do vina nebo ptidavky mydla



do mléka. Vyrazny pokrok védy a v diisledku toho také progresivni zmény potravi-
nafskych technologif, pak od 19. stoletf pfinesly zcela nové moznosti produkovat do
té doby neobvyklé typy vyrobkd, ale také moznosti, jak velmi sofistikované potraviny
falsovat. Pokrok ale nastésti znamenal také razantni vyvoj v metodach analyzy potra-
vin a v moznostech odhalovani tohoto spoleensky nebezpe¢ného jednéni.

V ¢em vlastné spoc¢iva nebezpec¢nost falsovani? Bezprostredné se nabizi myslenka,
ze hlavni dopad smétuje na spotrebitele tim, Ze jsou Sizeni. To ale neni zdaleka vse.
Pokud se v daném segmentu potravinafstvi vyskytne podnik, ktery ma na podvo-
dech zaloZeny svij byznys, pak lze hovorit o nekalé hospodarské soutézi. A pokud
neni dand situace feSena, dochdzi k tomu, Ze poctivi podnikatelé ji nemohou svou
kvalitni produkei konkurovat a krachuji. Ani zde ale dopady nekonéi. Pokud by se
stalo napriklad nedodrZeni ovocné slozky v ovocnych vyrobcich pravidlem, pak by
prvovyrobci nemuseli vysézet stovky hektari ovocnych sadt a nepottebovali by za-
méstndvat v tomto vysoce specializovaném odvétvi pomérné znac¢ny pocet pracov-
nikd. Obdobné by pfi podvodech se strojné oddélenym masem naptiklad nemusely
byt chovény tisice vepr. Jinymi slovy, to, Ze je vyrobena fal$ovand potravina, mize
mit pfimy dopad az na zaméstnanost na venkové. A kone¢né, postihovani podvodu
s potravinami a boj proti jejich fal$ovani jsou spole¢nosti, spotfebiteli i podnikateli

pozorné vnimany a promitaji se do divéry lid{ v pravni rad.

FalSovani a bezpeénost potravin

Fal$ovani potravin v pomérné vyznamném mnozstvi pfipadt hrani¢f s nedodrze-
nim pozadavki na jejich bezpeénost. Z historie jsou zndmy pripady hromadnych
otrav i umrti lidi po poziti falSovanych potravin. Jednalo se naptiklad o pridavky
melaminu do mléénych vyrobkd, pouziti anilinovych barviv do jedlych oleja, zdmé-
ny arasidd misto riznych druht ofiskd, pripady dmrti spotrebitelti po poZiti vina

s pridanym ethylenglykolem nebo zneuziti metanolu pti nelegalni vyrobé lihovin.

Situace v Ceské republice
Jak si v problematice nedodrzovani jakostnich poZadavkd, respektive falSovani stoji

¢estf vyrobci? Pro odpovéd na tuto otdzku se nehodi uvadét vysledky trednich kon-

trol provddénych dozorovymi orgny. Tyto tdaje jsou silné zkresleny tim, Ze kont-
rolnf kapacita je zamérena predevsim na rizikové obory, na rizikové vyrobce nebo
rizikové obchodniky. Lze konstatovat, ze se v Ceské republice prakticky nevyskytujf
podniky, které by mély na falSovani potravin postaveny svij podnikatelsky pléan. Po-
kud se ale vyskytnou, datf se je rychle dostat do patti¢nych mezi.

Statni zemédélska a potravinarska inspekce v ramci své ¢innosti provéruje nejen,
zda jsou potraviny bezpecné, ale jiz fadu let vénuje stéle vice a vice sil kontrole ja-
kostnich pozadavki. Velmi dobra situace v oblasti bezpe¢nosti potravin umoznila
SZPI presunout vyznamnou ¢ést finanénich a lidskych prostredki do oblasti kont-
roly jakosti. Kontrola jakosti je odborné a finan¢né mnohem néro¢néjsi nez kontrola
bezpeénosti potravin. V mnoha ptipadech lze hovorit az o fddovém rozdilu ve fi-
nan¢ni néro¢nosti v porovndni téchto dvou typt kontrol. Mnohem vyssi jsou také
pozadavky na kvalifikaci zaméstnanci tuto kontrolu vykondvajicich. Jak ale vyplyva

z vys$e uvedeného textu, jsou to efektivné vynaloZené penize.

Laboratore SZPI

Specifickym problémem je tedy provddéni vysoce specializovanych laboratornich
analyz. Takové analyzy v celé fadé pripadt neprovadi Zddné komercnf laboratote
a vyvoj téchto analyz je ¢asové a persondlné naro¢ny. Z tohoto dvodu jsou nedilnou
soucasti SZPI i dvé laboratore. Laboratof pusobici v ramci inspektoratu v Brné je
specializovdna na komplexnf{ analyzy vina. Mimo jiné i ovéfeni geografického pavo-

du vina nebo dokéze odhalit fadu nepovolenych enologickych postupt. Druha labo-

£ - Vlevo 100% dZus, vpravo nektar s 50%
ovocného podilu. V minulosti byly
u dzusU relativné Easto zjistovany pripady
fedéni vodou s pfidanym cukrem.




ratof, plisobici v ramci prazského inspektoratu, je zamérena na odhalovan{ podvoda
u celé fady komodit. Jeji specialitou jsou analyzy ovocnych $tav, zpracovaného ovoce,
kakaa, kévy, ¢okolady, masnych vyrobkid a vyrobki z ryb. Pro laboratorni ovéreni
jakosti jsou ro¢né odebirany vzorky z cca 4000 Sarzi potravin vSeho druhu a celkovy
pocet provedenych analyz dosahuje nékolika stovek tisic ro¢né.

Obchodni Uprava a prezentace potravin

K tomu, aby bylo moZné uéinit zavér, Ze spotfebitel je klaman, nemusi byt vzdy pro-
vedeny laboratorni rozbory. Potravina totiz nesmi uvaddét spotrebitele v omyl ani
svym oznacenim, propagaci a obchodni Gpravou, tvarem, vzhledem nebo balenim,
pouZitym obalovym materidlem, zpisobem svoji Gpravy a mistem nabizeni, jakoz
i informacemi poskytovanymi jakymkoliv médiem. Je faktem, ze v minulosti byly
uredni kontrolou zjistény pripady, kdy naptiklad forma nabizen{ vina v nékterych
marketech navodila ve spotfebiteli pocit, Ze veskerd nabizend vina jsou z Moravy.
Pomérné kuriéznim pripadem bylo nabizen{ zahrani¢nich vyrobka oznacenych re-

galovou cenovkou s ¢eskou vlajkou a sloganem ,¢eskd kvalita“.

U fal$ovanych potravin bohuZel neplati pravidla volného trhu, kde se predpoklads,
ze se kvalita za ptijatelnou cenu prosadi sama v ramci ¢estného konkuren¢niho boje.
Ve vétsiné pripadl nema spotfebitel, bez moznosti laboratorniho rozboru, ani tu
nejmensi Sanci sdm zjistit, Ze jim koupend potravina je falSovand. Ostatné ani pri
uredni kontrole zpravidla neni hodnocen{ smyslovych vlastnosti falsovanych po-
travin povazovano za jediny a rozhodujici znak postacujici k vyneseni koneéného

verdiktu.

Na prvni pohled Zadny
rozdil, vlevo je ovéem
vyvar z hovéziho
masa, vpravo ,roztok”
pripraveny z kostky
bujénu.

Suroviny na hovézi vyvar jak ma byt.

Pouziti bujonu by mélo byt deklarova-
no. Pokud je tato skute¢nost zatajena,
Ize ziskat na jedné porci neopravnéné
az 20 Ke.

Které potraviny jsou vliastné nejéastéji falSovany a jakym
zpUsobem?

Vino

Pattilo a patfi ke komoditdm nejcastéji falsovanym. Diky dobré praci moravskych
a Ceskych vinari je poptavka po tuzemskych vinech vysokd a plochu nasich vino-
hradt jiz nelze ze zndmych divodu podstatné zvysit. Proto jsou ¢asto dovozové vina
vydévéna za vina moravskd. Podobné je tomu u bur¢dku. Bur¢ék je chrdnéné zemeé-
pisné oznaceni ¢aste¢né zkvaseného révového mostu vyrobeného z hroznt vypés-
tovanych na Moravé nebo v Cechach. Pokud jsou pouZity hrozny zahrani¢nf, musf

tento produkt nést oznaceni ¢dste¢né zkvaseny hroznovy most.



Pro nezku$eného spotiebitele je problémem
falSované vino rozeznat. Vpravo vino s obsahem
vody pfiblizné 30 %.

R

Laboratorni ovéfeni pivodu vina nebo bur¢édku je extrémné ndro¢né na Cas, pri-
strojové vybaveni a zkuSenost laboratornfho persondlu. K dal$im zptsobtm falSo-
van{ vina patii $irokd paleta takzvanych nepovolenych enologickych postupt. Zde
je na misté uvést pridavek vody do vina, nepovolené pouzivani barviv, nezdkonn4
chaptalizace (doslazovan{ mostil) nebo Gprava chuti vina syntetickym glycerolem.
Nejéastéji se 1ze s témito nesvary setkat u vin ¢epovanych v drobnych provozovnach,
kde prakticky nelze zjistit, kdo v Fetézci vyroba - obchod takto nezdkonné s vinem

manipuloval.

Lihoviny
Podvody u lihovin vyustily v roce 2012 v neblaze zndmou ,metanolovou® aféru. Jejim

hlavnim dtvodem byla snaha o dosazen{ neopravnéného zisku na zédkladé kraceni

Pdvod lihu nelze
senzoricky uréit.
Vlevo destilat —
merunkovice,
vpravo lihovina
ostatni — merunka.
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spotfebni dané z lihu. Svoji roli hréla také pomérné snadnd dostupnost metanolu,
ktery je ve velkém pouzivan jako pramyslova surovina, naptiklad pri vyrobé mety-
lesteru fepkového oleje. Je nutné pripomenout fakt, ze k témto podvodim dochazelo

mimo legaln{ provozovny vyrobcti lihovin.

Odhalovani podvodt u lihovin se SZPI vénuje radu let a ma ve svych laboratotich
akreditovany metody umoznujici ovérit botanicky ptavod lihu a pritomnost rezidui
denaturaénich ¢inidel. VSechny nélezy zbytkt rezidui denaturaénich ¢inidel byly
a jsou ihned predédvany na Generdlni reditelstvi cel. Jedna se totiz o jasné pripady

pouZiti nezdanéného denaturovaného lihu.

Med

SZPI povazuje med z hlediska moZnosti falsovani za velmi problematickou potravi-
nu na ¢eském trhu. Zajimavou skute¢nosti je, Ze metody falSovani mély z ¢asového
hlediska svij vyvoj a pomérné tésné kopirovaly moznosti laboratorniho odhalovani

falSovanych vyrobku.

Na poéatku vseho bylo odhalenf pouziti cukri z rostlin, které nejsou v¢elami na-
v§tévovany, jednalo se o takzvané C4 cukry, pricem? tyto cukry se mohou dostat
do medu pouze lidskym zdsahem. Klasickym ptikladem je pouZit{ tftinového cukru
nebo glukdzového sirupu vyrobeného z obilovin, zejména pak kukurice. Po zavedeni
vhodné analyzy do kontrolni praxe byl tento zptsob falSovani eliminovan a nastou-
pil dalsi zptsob.

Barva a konzistence
medu neni pro ovéreni

\ jeho pravosti dlezita,
; vzdy je nutna analyza.
| Vlevo med, vpravo
sladkd hmota za med
vydavana.
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Ten spocival v rozkladu vyssich cukrii pochézejicich z kvetoucich rostlin. Klasickym
pripadem muizZe byt rozklad sacharézy z cukrové fepy enzymy, které véelam nejsou
vlastni. P¥iblizné dva roky byly na trhu v Ceské republice medy obsahujicf enzym
fruktofuranozidazu, kterd byla pouZita pri Gpravach vyssich cukrd. I v tomto pri-
padé se po zavedeni laboratorni metody do bézné kontrolni praxe podafilo tento
zpusob falsovani vytladit, resp. byl vyznamné modifikovan. Enzymy jsou latky bil-
kovinné povahy a zahrdtim na vyssi teploty jsou denaturovany. Tak vznikla potfeba
do hmoty vydévané za med priddvat enzymy maskujici vyskyt véeldm vlastnfho en-
zymu diastzy, tzv. a-amyldzy. Problém byl v§ak v tom, Ze tento typ amyldzy nebyl
béZné na trhu k dispozici, proto falSovatelé zacali pouzivat jiny typ amyldzy, tzv. p-
-amyldzu, kterd je vlastn{ rostlindm. K laboratorni analyze zamérené na stanoveni
typu amyldzy byla ¢asem pripojena metoda porovnavajici pivod bilkovin a cukrt
v medu obsazenych. Tato metoda je zaloZena na ovéfeni shody pomért nékterych

isotopt uhliku - tento pomér musi byt v bilkovindch a cukrech daného vzorku shod-

,

ny.

Novym zpusobem fal$ovani{ je zdména zahrani¢niho medu za med Cesky. Pro ové-
Yeni pravdivosti deklarace tuzemského ptivodu medu je provddéna pylové analyza,
pri které je vyhodnocovdno spektrum zjisténych druhti pyll a jejich kvantitativnf
zastoupeni. Na zdkladé vyhodnocen{ celé rady parametri a jejich porovnanim se
standardy medu z riznych ¢asti svéta je pak zjistovan skute¢ny ptvod. Tato metoda
je velmi sofistikovand a ndro¢na na kvalifikaci laboratornfho personalu. V neddvné
dobé se objevily jeji rizné nekvalifikované dezinterpretace, napriklad Ze jsou Ceské
medy kontaminovany pylem z aktinidii péstovanych na ¢eskych zahradkach. Neni
zde prostor pro rozsahlé objasnén{ podstaty této metody, pro dokresleni sloZitosti
1ze ale naptiklad uvést, ze aktinidie neni nektarodarnou rostlinou a tento typ rostlin

je pti vyhodnocovani pylového spektra z hodnoceni predem vyloucen.

Vyrobky z ovoce

Fal$ovani dZemt a ovocnych pomazanek je pomérné jednoduché. Je mozné nahradit
ovocnou slozku cukrem a Zelirujici 14tkou nebo lze nahradit drazsi ovocnou slozku,
napriklad jahodovou nebo bortvkovou, slozkou levnéjsi, zejména jable¢nou. U této
skupiny potravin, pfedev$im u dzemd, byly v minulosti zjistovany problémy rela-

tivné Casto.

12

U obou vyrobkd je
zfejmé, Ze se mélo
jednat o rybizovou
marmeladu, ten vpra-
vo ale obsahuje vice
jablek neZ rybizu.

Metoda, kterd je v laboratofich SZPI pouzivand, byla vyvinuta ve spoluprici s Vy-
sokou gkolou chemicko-technologickou v Praze. Z4dn4 jind laboratot v Ceské re-
publice nem4 tuto metodu akreditovanou. Po jejim zavedeni do kontroln{ praxe jsou

problémy u vyrobk z ovoce zjistovany jiz mnohem méné a jednd se témét vyhradné

o vyrobky zahrani¢ni. Tuzemsti vyrobci si v tomto oboru drz{ svijj vysoky standard.

Kakao a ¢okolada

U této skupiny potravin byly a jsou zjiStovany pokusy nahradit tu nejdrazs{ slozku,
kakaovou susinu, slozkou jinou. V minulosti byly zjistény pripady, kdy do kakaa byla
pfimichéna sacharéza, karob (mleté plody rohovniku obecného) nebo pomleté sko-

rapky ploda kakaovniku.

Na vrcholu trojuhelniku
je poctivé nefedéné
kakao, vlevo dole se
zjisténou pritomnosti
pridaného cukru, vpravo
s pfidanym karobem.
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Dalsi cestou jak tyto vyrobky falSovat je pouZiti jiného tuku nez kakaového m4s-

7

la. Pro porovnéni, kakao je priblizné 4x drazsi nez karob nebo 15x neZ sacharéza.
Kakaové maslo je pak az 8x drazsi nez tuky rostlinného piivodu. Také u této skupiny
potravin vznikaly laboratorni metody v tésné spolupraci mezi SZPI a Vysokou $ko-

lou chemicko-technologickou.

Ovoce a zelenina

FalSovani téchto komodit souvisi se zménami preferenci ¢eskych spotrebiteld, kte-
i vyhleddvaji zejména tuzemské produkty. Nejcastéji je falSovan pavod ¢esneku,
u kterého je jiz fadu let spotrebiteli preferovdn pravé ten tuzemsky. Laboratorni
metody do ur¢ité miry umoznuji ovérit ptvod ¢esneku. Jsou zaloZeny na ovéreni
pravdivosti deklarace ¢eské odriudy Cesneku, protoze v zahrani¢i nejsou ¢eské odrt-

dy prakticky viibec péstovany.

U ovoce jsou vyjimecné zjistovany zdmény odrud jablek, kdy oblibené odridy, na-
priklad Rubin, jsou zaménovany za odridy jiné. U erstvého ovoce a zeleniny je po-
vinnou a velmi dulezitou sou¢dsti oznaceni tdaj o zemi ptvodu. V maloobchodni
siti se lze pomérné ¢asto setkat s pripady, kdy uvedend zemé ptvodu neodpovidad
skute¢nosti.

Brambory

Uroverti ¢eského bramboréfstvi se za poslednich 20 let v§znamné zlepsila. Nejen
ze se zvysily vynosy, ale ¢esti bramborafi vyznamné investovali i do skladovacich
technologif a poskliziiové Gpravy. Priblizné na prelomu tisicileti byla do kontrolni
praxe zavedena metoda umoziiujici ovérit, zda oznaceni prislusné odrady brambor

odpovidé skute¢nosti.

Vlevo klasicka
prilohova odrdda,
vpravo odrida
vhodna na kase.
Pokud jsou ve smési,
takové brambory
nelze je spravné uvarit
ajsou dovodem stiz-
nosti spotrebiteld.

Odrtda brambor je nositelem kvality a fada spotfebiteldl vyhleddva konkrétni var-
ny typ nebo dokonce konkrétn{ odridu brambor. Prvni vysledky kontroly z doby
pred 20 lety byly naprosto alarmujici. Vice neZ tetina kontrolovanych $arzf na trhu
byla uvedena pod klamavym oznac¢enim nebo se jednalo o smés raznych odrad. Byl
zaznamendn i pfipad, kdy se kontrolovand Sarze sklddala z péti odrad. Nyni je stav
na trhu mnohem lepsi, a pokud jsou zjistény nevyhovujici Sarze, jedna se predevsim

o brambory ze zahranidi.

Ryby a vyrobky z ryb
U této skupiny potravin je nej¢astéjsim zptusobem falSovani neoznaceni pridané

vody a aditivnich latek, které maji za tikol pridanou vodu v rybim mase udrzet.

Vlevo rybi filet

bez pfidané vody,
vpravo s pfiblizné
30 % dodané vody.

Rybi maso bez pfidané vody je i po kuli- Rybi maso s pfidanou vodou se rozpada jiz bé-
narni Upravé pevné se strukturou pOvodni hem vareni a ztraci strukturu rybiho masa. Proto
suroviny. se takové rybi maso s vodou ¢astéji prodava
ve formé rybich prstd, kde tyto zmény nejsou tak
zrejmeé.
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Fal$ovani bylo zaznamendno jak u celych ryb, tak i u rybiho filé nebo rybich vyrob-
ki, naptiklad rybich prstd. Dal$im zptisobem fal$ovan{ je zdména drazsich druha
ryb za ryby levnéjsi nebo ryb lovenych v motich za ryby z farmarskych chovii. SZPI
na toto téma provedla kontrolu jiZ v roce 2013 a nezjistila jediny pripad, kdy by doslo

ke klamanf spotrebitelt.

Maso a masné vyrobky

U masnych vyrobk je relativné ¢asto zjistovano, Ze obsahuji méné masa nebo ¢is-
tych svalovych bilkovin, nez pro dané skupiny vyrobka urc¢uje pravni rad. Nékdy se
1ze setkat s pripady, kdy trvanlivé masné vyrobky vykazuji vyssi aktivitu vody, nez
je povoleno. Velkym problémem muze byt do budoucna kontrola strojné oddéleného

masa,

Parky bez strojné oddéleného masa. Parky se strojné oddélenym masem, jeho
pouziti musi byt v ozna¢eni uvedeno a nesmi
byt zapocitano do celkového obsahu masa.

které maze byt pouzivino do nékterych méné kvalitnich vyrobkd, ale jeho obsah
nesmi byt zapo¢itdn do celkového obsahu masa. Problémem je zejména kvantifikace

pouZitého separdtu. Zde zatim neni adekvétni analytickd metoda zndma.
Rostlinné oleje

Jiz tadu let jsou v laboratotich SZPI pouzivany metody slouzici k ovéreni pravdivosti

udaje o botanickém ptvodu oleje. P¥ipady zdmény riznych druhd oleji nebyly v mi-
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nulosti nikdy prili§ ¢asté a nyni se se zdménami olej nesetkdvame prakticky vibec.
V roce 2014 byly zaznamendny 4 pripady, ve kterych olivové oleje svymi senzorickymi
vlastnostmi neodpovidaly stanovenym vlastnostem extra panenského olivového oleje.

Dopliiky stravy

Pavodnim tcelem, pro ktery byla tato skupina potravin uvddéna do prodeje, bylo
dodévat lidem nékteré vitaminy a minerdlni ldtky mimo jejich bézny ptijem v potra-
vindch. Nésledné pak byly do této skupiny potravin zahrnuty i potraviny s latkami
s ruznym fyziologickym G¢inkem, v mnoha pripadech stejnych latek jako obsahuji

registrovand lé¢iva.

Podvody, se kterymi se SZPI u této skupiny nejéastéji setkdvs, se tykaji predevsim
nedodrzeni deklarovaného obsahu U¢inné latky. Mnohem nebezpec¢néjsi pak jsou
pripady, kdy do dopliiki stravy s deklarovanym ¢isté prirodnim pivodem jsou pfi-
ddvéna syntetickd lé¢iva. Nékdy v mnozstvi vyznamné prekracujicim obsah téchto

1é¢iv v lécich vydavanych pouze na lékarsky predpis.

Informacni systém pro podvody v potravinovém fetézci

FalSovani potravin povazuje Evropskd komise za zdvazny spole¢ensky problém
a i proto pfipravuje varovny systém pro potravinové podvody s ndzvem ,Admini-
strative Assistance and Cooperation System (AACS)“. Timto systémem budou pte-
néseny také informace o pripadech ,Food Fraud” - podvodech, falSovani, pasovani
a klamdnf tykajici se potravin a krmiv, pokud tyto ptipady budou mit dopad na vice

¢lenskych zem{ Evropské unie.

Vlevo ryze basmati,
vpravo bézna
dlouhozrnna ryze.
Cena ryze basmati
je priblizné pétkrat
vys$$i nez cena bézné
ryze.
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Cilem systému je posilit administrativni spolupraci a usnadnit ¢lenskym statim im-
plementaci pozadavki stanovenych v na¥{zen{ Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢.882/2004 ,,0 Gfednich kontrol4ch®, v hlavé IV ,,Spravni pomoc a spoluprace”.

Systém je budovan na zdkladé zkuSenosti se systémem rychlého varovani o nebez-
pecnych potravinch (RASFF), do jisté miry byl RASFF pro AACS vzorem.

Jiz nyni lze v rdmci EU predavat informace o potravinovych podvodech dvéma zptisoby:

1. Vyuziti systému RASFF, do kterého se hlasi pripad Food Fraud jako tzv. novinka,
pri¢em?z ¢lenské staty nemaji povinnost na takové zpravy nijak reagovat a také na
né nereaguji.

2. VyuZiti sité kontaktnich bodfl (Food Fraud Contact Points) budouci sité¢ AACS

prostfednictvim e-mailové komunikace.

V roce 2014 feilo Narodn{ kontaktni misto RASFF celkem 37 pripadt: (8 odeslanych,
29 ptijatych), které spadaji pod rimec Spravni pomoci a spolupréce dle na¥izent (ES)
¢. 882/2004. Z pohledu SZPI funguje bilaterdlni vymeéna informaci o pripadech fal-
Sovanych potravin velmi dobfe a oéekdvané spusténi informaéniho systému AACS ji

jisté posune na kvalitativné vyssi iroven.

0d 1.1.2015 je na SZPI zt¥izeno NKM AACS, které bude v Ceské republice po spusté-
nf informa¢niho systému AACS tento systém spravovat. SZPI jiz nabidla dozorovym
organtim plsobicim v Ceské republice moZnost se k systému pFipojit a od pocatku
roku 2015 do néj vklada sv4 zjisténi.
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Zaver

Statn{ zemédélska a potravindfskd inspekce se nékolik desetileti intenzivné vénu-
je problematice fal$ovan{ potravin. Pro tento el systematicky buduje sva vlastni
unikatni laboratorn{ pracovisté, kterd ¢asto provadi rozbory jinymi laboratofemi

ve stfedni Evropé nezavedené.

Zna¢na pozornost je také vénovana odbornému vzdélavani inspektort. Kazdy rok jsou
provadéna skoleni zamérend na oblast zboziznalstvi a také na oblast oznacovani potravin.
Vysledkem préace SZPI a dalsich dozorovych organt je pak skute¢nost, Ze v Ceské
republice nedochdazi k systematickému klamdani spotrebitelt. Primarni z4sluhu vsak
na této situaci maji ¢esti vyrobci. Pri kontroldch v jejich provozech prakticky nejsou
nachézeny nejakostn{ potraviny. Jind situace je ale u fady zahrani¢nich potravin.
A préveé této oblasti se bude Statni zemédélskd a potravinarskd inspekce vénovat

v budoucnu jesté intenzivnéji.
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P¥Filoha - modelova menu aneb jakou Gjmu muzZete utrpét,
pokud vas vezmou na hil.

Uvedené priklady mohou byt béZznym vikendovym obédem. ééstky jsou ceny suro-
vin a odpovidaly cenam uvedenym v bfeznu 2015 v rdznych internetovych obcho-

dech.
MENU1
NefalSovana varianta FalSovani varianta
Polévka: Polévka:

0,31 Hovézi vyvar s masem a nudlemi

HLl. chod:

100 g Sma¥eny syr (eidam 30 %)
250 g Brambory varené, masténé
(méaslem)

30 ml Tatarskd omdacka

Dezert:
1ks Cokoladovy dezert s maslovym
krémem

Napoj:

0,251 Mineralni perliv voda (minerél-
ni voda)

Kéva rozpustnd (cca 0,151, rozpustna
kéva 100 %)

0,31 Hovézi vyvar (bujén) s masem
anudlemi

Hl. chod:

100 g SmaZeny syr (alternativa)
250 g Brambory varené, masténé
(margarin)

30 ml Tatarskd omdacka

Dezert:
1ks Cokolddovy dezert (falsované
kakao) s maslovym krémem (margarin)

Napoj:

0,251 Minerélni perlivé voda (perliva
voda), Kéva rozpustn4 (cca 0,151,
falsovand rozpustnd kéva - 70 % kava,
30 % kavovina)

KALKULACE MENU 1 NefalSovana FalSovana Rozdil
varianta varianta
Polévka 24,20 5,03 19,17
Hlavni jidlo 25,86 18,68 7,18
Dezert 19,31 17,28 2,03
Napoj minerélni voda 4,25 1,98 2,27
Népoj kava 6,50 4,92 1,57
Celkem K& (zaokrouhleno) 80,10 47,90 32,20
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MENU 2

NefalSovana varianta

Polévka:
0,31 Hovézi vyvar s masem a nudlemi

HLI. chod:

200 g Srné¢i medailonky marinované
v Cerveném viné

200 g RyZe basmati vatend (basmati
ryZe)

Dezert:
1ks Cokolddovy dezert s méslovym
krémem

Napoj:
0,21 Vino bilé

FalSovani varianta

Polévka:
0,3 Hovézi vyvar (bujén) s masem
anudlemi

Hl. chod:

200 g Srnéi medailonky (hovézi ro3té-
n4) marinované v erveném vingé

200 g Ry%e basmati (dlouhozrnn4 ryZe)
varend

Dezert:
1ks Cokolddovy dezert (falsované
kakao) s maslovym krémem (margarin)

Napoj:
0,21 Vino bilé (ztedéné 1:1 vodou)

KALKULACE MENU 2 NefalSovana FalSovana Rozdil
varianta varianta
Polévka 24,20 5,03 19,17
Hlavnijidlo 93,07 83,78 9,29
Dezert 19,31 17,28 2,03
Napoj vino 29,31 14,65 14,65
Celkem K& (zaokrouhleno) 165,90 120,70 45,20
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MENU 3

NefalSovana varianta

Polévka:

0,31 Hovézi vyvar s masem a nudlemi

Hl. chod:

200 g Rybi filé (seafrozen) - p¥irodni
250 g Brambory varené, masténé

FalSovani varianta

Polévka:
0,31 Hovézi vyvar (bujénu) s masem
anudlemi

Hl. chod:
200 g Rybf filé (30 % vody) - ptirodni

(maslem) 250 g Brambory varené, masténé
(margarin)
Dezert:
1ks Cokoladovy dezert s maslovym Dezert:
krémem 1ks Cokolddovy dezert (fal§ované
kakao) s maslovym krémem (margarin)
Napoj:
0,21 DZus pomeranéovy (d%us pome- Néapoj:
rancovy 100 %) 0,21 D%us pomeranéovy (pomeranéovy
nektar)
KALKULACE MENU 3 NefalSovana FalSovana Rozdil
varianta varianta
Polévka 24,20 5,03 19,17
Hlavni jidlo 40,74 29,59 11,15
Dezert 19,31 17,28 2,03
Napoj d2us 8,38 499 3,39
Celkem K& (zaokrouhleno) 92,60 56,90 35,70
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MENU 4
NefalSovana varianta FalSovani varianta
Polévka: Polévka:

Hovéz{ vyvar s masem a nudlemi

HLI. chod:

200 g Hrachov4d kase
2ks Pérek

1ks Chléb

1ks Kyseld okurka

Dezert:
1ks Cokolddovy dezert s méslovym
krémem

Napoj:
0,21 D%us pomeranéovy (d%us pome-
ranovy 100 %)

Hovézi vyvar (bujén) s masem a nud-
lemi

Hl. chod:

200 g Hrachovd kase
2ks Parek (se SOM*)
1ks Chléb

1ks Kyseld okurka

Dezert:
1ks Cokolddovy dezert (falsované
kakao) s maslovym krémem (margarin)

Napoj:
0,21 D%us pomeranéovy (pomeranéovy
nektar)

KALKULACE MENU 4 NefalSovana FalSovana Rozdil
varianta varianta

Polévka 24,20 5,03 19,17

Hlavnijidlo 35,81 16,08 19,73

Dezert 19,31 17,28 2,03

Népoj dzus 8,38 4,99 3,39

Celkem K¢& (zaokrouhleno)

87,70 43,40 44,30

*SOM - strojné oddélené maso
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